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Link do produktu: https://rafex.eu/zrebki-wedzarnicze-olcha-i-buk-650g-grube-kl10-p-203833.html

Zrebki Wedzarnicze, Olcha |
Buk, 6509, Grube KI10'

Cena 11,60 zt

Numer katalogowy RAFEX003646
Kod EAN 5908277715441
Producent Browin

Opis produktu

Zrebki wedzarnicze olchowo-bukowe $wietnie nadaje sie do wedzenia oraz grillowania. Dym ze spalanych zrebkéw przenika w
gtab potrawy nadajac jej odpowiedni aromat i ztocistobrazowy kolor.Charakterystyka produktu:pochodza z naturalnego
drewna olchowego i bukowego (70 % olcha i 30% buk) z terenéw ekologicznie czystych. S wolne od zwigzkéw
impregnujacych i konserwujgcych, nie zawieraja frakcji pylacych,doskonate do wedzenia baraniny, wotowiny i
wieprzowiny,charakteryzujg sie optymalng zawartoscig wody - ponizej 11%, klasa 10 (frakcja gruba) - gtéwne zastosowanie w
wedzarniach z zasobnikiem o duzych otworach,do uzycia przy grillowaniu i wedzeniu.Wiecej o zrebkach dowiesz sie z naszego
artykutu na blogu Wybierz zrebki i réb dym!Sposéb uzycia:Grillowanie: Wokét zarzgcego sie wegla drzewnego utozy¢
dwucentymetrowa warstwe zrebkdw - nie nalezy umieszczac ich bezposrednio na palenisku, poniewaz natychmiast ulegna
spaleniu. Grill nalezy przykry¢ pokrywa bezposrednio po utozeniu potraw na ruszcie.Czas grillowania - od 10 do 30 minut (w
zaleznosci od wielkosci i rodzaju przyrzagdzanego miesa).Wedzenie: W zaleznosci od rodzaju wedzarni jaka dysponujemy,
umiesci¢ zrebki na tacy przeznaczonej specjalnie do tego celu lub wokét paleniska - nie nalezy umieszczac ich bezposrednio
na zrédle ciepta, poniewaz natychmiast ulegna spaleniu. Zrebki nalezy przechowywa¢ w suchym, chtodnym miejscu. Dostepne
w naszej ofercie zrebki wedzarnicze posiadajg pozytywne opinie: Instytutu Przemystu Miesnego i Ttuszczowego, Pahnstwowego
Zaktadu Higieny, Panstwowego Instytutu Sanitarnego.
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