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Zrebki Wedzarnicze, Do
Wieprzowiny, Olcha Buk,7509’

Cena 12,60 zt

Numer katalogowy RAFEX003667
Kod EAN 5904816917642
Producent Browin

Opis produktu

Zrebki wedzarnicze do wedzenia i grillowania - naturalne, polskie, olcha & buk, 750 g, klasa 8, 6-8 mm do matych i duzych
wedzarni, bez frakcji pylacychNaturalne i bezpieczne - zrebki pochodza z naturalnego, polskiego drewna olchowego (70%) i
bukowego (30%), z terendéw ekologicznie czystych. Sg wolne od zwigzkéw impregnujgcych i konserwujgcych.Uniwersalne -
zrebki nadaja sie zaréwno do wedzenia, jak i grillowania. Swietnie sprawdzg sie w komorach wedzarniczych starszego typu,
dymogeneratorach oraz wedzarniach z paleniskiem.Pyszny smak i aromat mies - zrebki olchowo-bukowe doskonale sprawdza
sie do wedzenia baraniny, wotowiny i wieprzowiny. Uwalniany podczas spalania dym przenika w gtagb potraw, nadajac im
niezwykty aromat i ztocistobrgzowy kolor.Klasa 8 - zrebki zalicza sie do $rednia frakcja o rozmiarze od 6 do 8 mm. Zrebki tej
klasy nie posiadaja frakcji pylacych, dzieki czemu nadaja sie zaréwno do matych, jak i duzych wedzarni.Opakowanie 750 g -
nie bedziesz musiat obawiac sie, ze zabraknie ich podczas przygotowywania Twoich ulubionych dan!Naturalne zrebki olchowo-
bukowe to wysokiej jakosci wybdr, ktéry sprawdzi sie w Twojej kuchni! Wedzenie potraw z uzyciem zrebkéw ma wiele zalet
m.in. polepszenie waloréw smakowych i wizualnych potraw, zwiekszenie trwatosci wyrobéw poprzez konserwacje dymem oraz
obnizenie wilgotnosci produktu. Zrebki pochodzg z Polski, z terenéw naturalnie czystych, sa wytworzone w 100% z
naturalnego drewna. Wolne od frakcji pylacych, zwigzkéw impregnujacych i konserwujacych. Produkt charakteryzuje sie
optymalng zawartoscia wody ponizej 11%, dzieki czemu zrebki nie plesnieja podczas przechowywania, a podczas wedzenia
wydzielajg odpowiednia ilos¢ dymu, co z kolei wptywa na odpowiednig barwe przygotowywanych potraw. Dzieki nim
przygotujesz pyszng i soczysta wedzong baranine, wotowine oraz wieprzowine. Dym powstajgcy podczas spalania zrebkéw
dogtebnie wnika w potrawy, nadajac im niepowtarzalnego aromatu, smaku i ztocistobrgzowego koloru. Zrebki frakcji Sredniej
(klasa 8, 6-8 mm) nadaja sie zaréwno do matych, jak i duzych wedzarni.JAK UZYWACGrillowanie: Wokét zarzagcego sie wegla
drzewnego utozy¢ dwucentymetrowg warstwe zrebkéw - nie nalezy umieszczaé ich bezposrednio na palenisku, poniewaz
natychmiast ulegng spaleniu. Grill nalezy przykry¢ pokrywa bezposrednio po utozeniu potraw na ruszcie. Czas grillowania - od
10 do 30 minut (w zaleznosci od wielkosci i rodzaju przyrzadzanego miesa).Wedzenie: W zaleznosci od rodzaju wedzarni jakg
dysponujemy, umiescic¢ zrebki na tacy przeznaczonej specjalnie do tego celu, wokét paleniska lub na innym Zrédle ciepta (np.
grzatce) .Uwaga! Zrebki musza ulega¢ powolnemu wyzarzaniu. Nie umieszczaj zrebek bezposrednio na Zrédle ciepta -
poniewaz natychmiast ulegng spaleniu!PRZECHOWYWANIE:Zrebki nalezy przechowywa¢ w suchym, chtodnym
miejscu.Dostepne w naszej ofercie zrebki wedzarnicze posiadajg pozytywne opinie: Instytutu Przemystu Miesnego i
Ttuszczowego, Panstwowego Zaktadu Higieny, Panstwowego Instytutu Sanitarnego.
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