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Zrebki Wedzarnicze Do Ryb,50
%dgb/50%o0lcha,4509,kl8'

IRGWIN

Cena 12,60 zt

Numer katalogowy RAFEX003628
Kod EAN 5904816001396
Producent Browin

Opis produktu

Do wedzenie i grillowania - zrebki Swietnie sprawdzg sie zaréwno w balkonowych, jak i ogrodowych wedzarniach, z
powodzeniem uzyjesz ich réwniez, przygotowujac mieso na grillu.ldealna kompozycja do ryb - specjalnie dobrana mieszanka
zrebkéw sprawi, ze Twoje wedzone lub grillowane pstragi, dorsze, karpie, tososie itp. zyskaja niepowtarzalny smak, aromat i
kolor.Do generatoréw dymu - uniwersalna wielkos$¢ zrebkéw sprawia, ze z powodzeniem wykorzysta¢ mozesz je w
generatorach dymu, umozliwiajgcych miedzy innymi wedzenie na zimno.100% naturalnego drewna olchowo-debowego -
zrebki sg wolne od zwigzkéw impregnujacych i konserwujacych, nie zawierajg frakcji pylacych. Sa bezpieczne dla
zdrowia.Produkt polski - kupujac oferowane zrebki wedzarnicze do ryb wspierasz gospodarke krajowg.Kluczowym elementem
procesu wedzenia jest dym uzyskany ze spalania drewna (w formie zrebkéw) z drzew lisciastych.W zaleznosci od produktu
przeznaczonego do wedzenia czy grillowania nalezy wybra¢ odpowiedni rodzaj zrebkéw. Najlepsze efekty uzyskuje sie
wykorzystujgc mieszane zrebki.Jesli zastanawiates sie jakich zrebkdéw najlepiej uzy¢ do wedzenia czy grillowania ryb, dtuzej juz
nie musisz. Przygotowalismy dla Ciebie specjalnie dobrana kompozycje zrebkéw, ktéra sprawi, ze Twoje wedzone pstragi,
dorsze, karpie, tososie itp. zyskajg niepowtarzalny smak, aromat oraz piekny, ciemnozétty przechodzacy w braz kolor. Zrebki
wydzielajg optymalng ilos¢ dymu (m.in. dzieki odpowiednio niskiej zawartosci wody - ponizej 11%).Zrebki sg dedykowane
przede wszystkim do ryb, ale sprawdzg sie takze do przygotowania mies.W ofercie dostepne réwniez zrebki do wieprzowiny i
drobiu.Sposéb uzycia:Wedzenie: w zaleznosci od rodzaju wedzarni, jakg dysponujesz, umies¢ zrebki na tacy przeznaczonej
specjalnie do tego celu, albo tez wokét zarzacego sie paleniska lub przy grzatce - nie umieszczaj ich bezposrednio na zrédle
ciepta, gdyz natychmiast ulegna spaleniu.Grillowanie: wokét zarzacego sie wegla drzewnego utéz dwucentymetrowag warstwe
zrebkéw - nie umieszczaj ich bezposrednio na palenisku, poniewaz natychmiast ulegng spaleniu. Grill przykryj pokrywa od
razu po utozeniu potraw na ruszcie. Czas grillowania - od 10 do 30 minut (zaleznie od wielkosci i rodzaju przyrzagdzanego
miesa).Wedzenie / grillowanie z generatorem dymu: uzyj zrebkéw zgodnie z instrukcjg dotgczong do generatora.Dozowanie:
ilos¢ zrebkéw, jakg nalezy uzy¢, zalezy od tego, jaki efekt chcesz osiggnad i od typu, a zwtaszcza wielkosci Twojej wedzarni,
grilla czy generatora dymu.Zrebki przechowuj w suchym, chtodnym miejscu.Opakowanie: 650 gKlasa 8 (6-8 mm)Sktadniki:
: zrebki z drzew lisciastych olcha i dgb
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