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Zestaw Na Wino 4 Pory Roku -
Malina

Cena 27,20 zt
A WIND 2 MALINA
i gl Numer katalogowy RAFEX003733
vl RSFEERAY
Kod EAN 5908277717735
Producent Browin

20T%
Iullzim d |
= S|

HadlT

Opis produktu

Zestaw na wino 4 PORY ROKU - z Maling, na 10 L - susz owocowo-kwiatowy i mieszanka drozdzy winiarskich z pozywkg.Do
przygotowania o kazdej porze roku - susz fermentowac¢ mozesz nawet wiosng czy zima kiedy ciezko o Swieze owoce!Wino z
malin - zestaw zawiera naturalne, suszone Sktadniki:

takie jak maliny, jabtka, aronie czy kwiaty hibiskusa.Na 10 L wina - zestaw jest bardzo wydajny 100 g suszu + 5 g drozdzy z
pozywka wystarcza az na 10 L nastawu.Do 17 % - dodajgc do nastawu ilos¢ cukru podang w instrukcji uzyskasz mocne wino
17%. Jesli wolisz winna lekkie, do nastawu mozesz doda¢ mniej cukru.tatwe i szybkie - przygotowanie wina z zestawem 4
PORY ROKU jest banalnie proste i juz po 5 tygodniach wino jest gotowe do spozycia.Jesli wpadtes na pomyst robienia wina
zima lub wiosna kiedy brakuje swiezych owocéw lub latem nie chcesz bawi¢ sie w ich obrébke mamy rozwigzanie!4 PORY
ROKU - z maling to zestaw do wyrobu wina zawierajgcy odpowiednio dobrany susz owocowo-kwiatowy i mieszanke drozdzy
winiarskich z pozywka. Od teraz kazda pora roku bedzie idealna na przygotowanie wybornych domowych
nastawdéw.Opakowanie o gramaturze 105 g zawiera 100 g specjalnie dobranych sktadnikéw suszu (jabtko, owoce aronii, kwiat
hibiskusa, owoce maliny, aromat) oraz 5 g wysokiej jakosci drozdzy z pozywka. Zestaw wystarcza na przygotowanie 10 L
aromatycznego i zachwycajgcego swym smakiem wina fermentujgcego nawet do 17 %.Niezwykle prosty sposéb uzycia
zestawu sprawia, ze to rowniez swietny wybdr dla oséb stawiajacych pierwsze kroki jako domowi winiarze. Do sktadnikéw
zestawu wystarczy jedynie doda¢ wode, cukier i pozostawi¢ nastaw w temperaturze pokojowej.Dobra wiadomos¢ dla
niecierpliwych - degustacji wina przy optymalnych warunkach fermentacji dokona¢ mozna juz po 5 tygodniach.Sktadniki:
suszu: jabtko, owoce aronii, kwiat hibiskusa, owoce maliny, aromatSktadniki:

drozdzy z pozywka: drozdze [drozdze winiarskie S. cerevisiae, emulgator: monostearynian sorbitolu], wodorofosforan (V)
diamonu, witamina B1Masa netto: 105 gSposdb uzycia:Zawartos¢ torebki z suszem owocowym oraz 2 kg cukru wsyp do 10 L
wody o temperaturze 85°C i mieszaj przez 3 min, utrzymujac podang temperature. Po tym czasie catos¢ przelej do pojemnika
fermentacyjnego i ostudZ do temperatury pokojowej. Nastepnie dodaj zawarto$¢ matej saszetki z drozdzami winiarskimi i
pozywka. Prowadz fermentacje przez tydzien, a nastepnie odcedz nastaw przez sitko. Dodaj 0,5 kg cukru i prowadz
fermentacje przez jeden miesigc. W celu wzbogacenia charakteru wina dodaj 1 g taniny do win czerwonych lub biatych (lub
napar z 2 torebek czarnej herbaty).Polecamy pozostate zestawy na wino 4 PORY ROKU z dzika rézg i zurawing.
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