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Link do produktu: https://rafex.eu/sekretny-posypka-do-skrzydelek-i-udek-100-g-p-16055.html

Sekretny Posypka Do
Skrzydetek | Udek 100 G

Cena 3,96 zt

Numer katalogowy 05906681925340
Kod EAN 05906681925340
Producent Rafex

Opis produktu

Sktad:

maka, sdl, tymianek, bazylia, oregano, seler li$¢, seler nasiona, czarny pieprz, gorczyca czarna, gorczyca biata, papryka
stodka, czosnek, imbir, biaty pieprz

Charakterystyka:

Niezliczona ilo$¢ wyjatkowych dodatkéw sprawia, ze sekretna posypka do skrzydetek i udek nabiera wyjagtkowego znaczenia w
Twojej kuchni. Naturalne Sktadniki:

, tradycyjne suszenie i Swiezos¢ w kazdym momencie to znaki rozpoznawcze tej mieszaniny. Jest to unikalna kompozycja
nietypowych, rzadko spotykanych skfadnikéw, m.in. biatego pieprzu, nasion selera czy czarnej gorczycy. Dzieki temu jest to
produkt wyjatkowy i smaczny. Pojemnos¢: 100 g.

Zastosowanie:

Do udek i skrzydetek kurczaka.

Ciekawostki:

Niezwykty przepis z uzyciem sekretnej posypki:

Wymieszaj w osobnym naczyniu maslanke z jajkiem dopdki sie ze sobg nie potgcza. Zamocz kurczaka w maslankowej
miksturze i zostaw na 20-30 minut. Wyciagnij kurczaka i pozwél nadmiarowi mikstury ociec. Zanurz kawatki kurczaka w mace
z przyprawami tak, by pokryta catos¢ i strzep nadmiar panierki. Potéz kurczaka na kracie umieszczonej nad blaszka i zostaw
na 20 minut. W miedzyczasie rozgrzej w wielkim kotle 50ml oleju na Srednim-duzym ogniu do temperatury 176 stopni by
sprawdzi¢ temperature). Kiedy zostanie osiggnieta temperatura, zmniejsz ogieh na $redni, by utrzymac 176 stopni. Smaz po
3-4 kawatki naraz, zeby nie przepetni¢ kotta. Smaz przez 15-18 minut az kawatki beda miaty ztocisto-brgzowy kolor, obracajac
tylko raz. Usmazone przenie$ na blaszke pokryta recznikami papierowymi. Pozwdl olejowi uzyska¢ odpowiednig temperature,
zanim dodasz kolejne kawatki.
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