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Link do produktu: https://rafex.eu/saletra-potasowa-100-g-p-74.html

Saletra Potasowa 100 G

Cena 3,50 zt

Numer katalogowy 74

Kod EAN 05906681920185
Producent Rafex

Opis produktu

Charakterystyka:

Saletra potasowa to dodatek do wielu marynat, zwtaszcza w procesie peklowania mies. Jest to produkt chemiczny o
konserwujgcych wtasciwosciach. Wykorzystywana jest w wielu réznych odmianach przemystu. Co ciekawe niektére saletry
wystepujag w przyrodzie naturalnie. Nasz produkt to wysokiej jakosci saletra potasowa do stosowania w kuchni, gtéwnie jako
srodek konserwujacy mieso. Jedno opakowanie zawiera 100 g.

Zastosowanie:

Saletre potasowa stosuje sie jako dodatek do sporzadzania soli peklujacych i solanek, aby zachowa¢ rézowo-czerwony kolor
miesa. Sposéb uzycia: Na kazdy kilogram miesa przeznaczonego do peklowania nalezy przygotowad roztwér zawierajacy: 1litr
wody przegotowanej, tyzeczke saletry, tyzke soli, 10 ziarenek pieprzu, 10 angielskiego ziela, li$¢ laurowy, 2 gozdziki, kolendre i
suszone jagody jatowca. Przestudzong i doprawiong woda nalezy zala¢ mieso i postawi¢ w chtodnym miejscu na ok. 7 dni
Ciekawostki:

Saletra to nie tylko dodatek do mies, ale takze element opraw kibicowskich podczas meczéw pitkarskich. Zmieszana z cukrem
i podpalona daje efekty dymne, a jej wnoszenie na stadion jest tylko czeSciowo zakazane.
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