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Pojemnik Fermentacyjny 20 L Z
Kranem | Pokrywka

/ Cena 52,70 zt
/ Numer katalogowy RAFEX002942
Kod EAN 5908277716066
Producent Browin

Opis produktu

Wytrzymaty i elastyczny - pojemnik fermentacyjny o pojemnosci 20 L wykonany jest z biatego tworzywa przeznaczonego do
kontaktu z zywnoscia. Nie odksztalca sie, jest odporny na przebarwienia i nadaje sie do fermentacji piwa, wina lub nastawéw
cukrowych.Wygodna raczka - dzieki wygodnej rgczce przymocowanej do pojemnika, jego przenoszenie z miejsca na miejsce
staje sie szybsze i fatwiejsze!Uniwersalna konstrukcja - szeroka pokrywa pojemnika posiada otwér na rurke fermentacyjng.
Samodzielna modyfikacja pojemnika pozwala réwniez na montaz rurki katowej i prowadzenie fermentacji w kilku pojemnikach
jednoczesnie, stawiajac je jeden na drugim.tatwe zlewanie trunkéw - dotgczony obrotowy kran spustowy umozliwia catkowite
zlanie piwa lub wina znad osadu. Umiejscowienie kranu nie przeszkadza w obracaniu pojemnika ani ustawianiu go na ptaskich
powierzchniach.Dwa korki w zestawie - w komplecie do kazdego pojemnika dodawane sa dwa korki: jeden z dziurka, a drugi z
zaslepka, aby mozna byto stosowac rurke fermentacyjng katowa zamiennie z tradycyjng lub w razie koniecznosci szczelnie
zamkna¢ pojemnik.Ekonomiczny kompletny zestaw, w ktérym przygotujesz swoje ulubione domowe trunki. Pojemnik o
pojemnosci 20 L, wykonany jest z biatego tworzywa przeznaczonego do kontaktu z zywnoscia i charakteryzujgcego sie duza
wytrzymatoscia i elastycznoscia. Pojemniki posiadajg atest PZH dopuszczajacy je do kontaktu z produktami spozywczymi i sg
odporne na przebarwienia powstajace w wyniku kontaktu z garbnikami pochodzgcymi z owocéw. Pokrywa z otworem oraz 2
korki uszczelniajgce znajdujgce sie w zestawie pozwalajg na zaslepienie pojemnika lub umieszczenie rurki fermentacyjnej.
Samodzielne wywiercenie dodatkowego otworu pozwala zas na zamontowanie rurki katowej i prowadzenie fermentacji w kilku
pojemnikach ustawionych na sobie jednoczes$nie.Uzytkowanie:W celu utatwienia otwierania pojemnika nalezy uchyli¢ pokrywe,
delikatnie ciagnac za uchwyt, wsunac¢ w powstata szczeline np. trzonek tyzeczki, a nastepnie przeciggna¢ go wokét brzegu
pojemnika.Nie zaleca sie czyszczenia pojemnikéw szorstkimi myjkami, aby nie porysowac ich powierzchni, co mogtoby stac sie
siedliskiem zakazen.Montujgc kranik do pojemnika nalezy uszczelke umiesci¢ od zewnetrznej strony pojemnika. Zapewnia to
petng szczelnos¢.UWAGA: Naczynia te mozna dodatkowo doszczelni¢, smarujac brzegi pojemnika wazeling lub olejem
jadalnym. Przed przygotowaniem nastawu pojemnik fermentacyjny nalezy doktadnie zdezynfekowa¢ przy pomocy
pirosiarczynu.Maksymalna dozwolona temperatura wsadu: 85°C. Temperatura pojemnikéw przed napetnieniem powinna
wynosi¢ minimum 5°C.Maksymalne stezenie alkoholu we wsadzie: 70%.W sktad zestawu wchodza:- pojemnik fermentacyjny
20 L z raczka,- pokrywa z otworem,- 2 korki (jeden na rurke fermentacyjng, drugi z zaslepka),- obrotowy kran spustowy.
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