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Link do produktu: https://rafex.eu/pigwa-owoc-suszony-polski-100-g-p-14465.html

Pigwa Owoc Suszony Polski 100
G

Cena 6,58 zt

Numer katalogowy 14465

Kod EAN 05902888115324
Producent Rafex

Opis produktu

Pigwa jest bardzo bogata w rézne mikro- i makroelementy. Z powodzeniem moze zastepowacd cytryne i czesto jest nazywana
.polska” jej odmiang. Ma duzo witamin, m.in. popularnej C. Jest lekko kwaskowata, zawiera mineraty. Wzmacnia odpornos¢,
doskonale sprawdza sie, zwtaszcza w okresie zimowym, jako dodatek do herbaty. Do nabycia pigwa suszona w opakowaniu o
pojemnosci 100 g.

Wartosci odzywcze w 100 gramach produktu:

Energia 48 kcal/ 200 kJ
Biatko 0,6 g
Weglowodany 9,7 g
Ttuszcz 0,5 g
Cholesterol 0 mg

S6d 0 mg

SPECYFIKACJA PRODUKTU

Pigwa suszona (Cydonia oblonga) - owoc suszony

1. Informacje ogdlne

¢ Nazwa produktu: Pigwa suszona
+ Nazwa tacinska: Cydonia oblonga

¢ Kraj pochodzenia: Polska

¢ Forma produktu: kawatki / plastry / kostka (w zaleznosci od procesu)

* Przeznaczenie: spozycie bezposrednie / dodatek do herbat, deseréw, przetworéw

2. Opis produktu

Produkt otrzymany z dojrzatych owocéw pigwy, poddanych procesowi mycia, krojenia oraz suszenia (konwekcyjnego lub
innego), bez dodatku konserwantéw (chyba ze zaznaczono inaczej).

3. Wtasciwosci organoleptyczne

* Wyglad: kawatki owocdédw o nieregularnym ksztatcie

¢ Kolor: z6tty do brunatno-ztotego

e Zapach: charakterystyczny dla pigwy, intensywny, lekko cytrusowy
¢ Smak: kwasno-stodki, lekko cierpki

¢ Konsystencja: elastyczna / lekko twarda (nie krucha, nie gumowata)
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4. Parametry fizykochemiczne

Wilgotnosé: = 15%

Aktywnos¢ wody (aw): < 0,60

Zawartosc popiotu: = 3%

Zawartosé cukrow ogotem: 30-60%

Zawartos¢ kwasow organicznych: charakterystyczna dla surowca

pH: 3,0-4,5

Zawartosc SO: (jesli stosowany): = 2000 mg/kg (zgodnie z przepisami UE)

5. Parametry mikrobiologiczne
(Zgodne z Rozporzadzeniem Komisji (WE) nr 2073/2005)

¢ Ogdlna liczba drobnoustrojow: < 10° jtk/g
Drozdze i plesnie: = 103 jtk/g
Enterobacteriaceae: < 10? jtk/g
Salmonella: nieobecna w 25 g

E. coli: = 10 jtk/g

6. Zanieczyszczenia i bezpieczenstwo

e Pestycydy: zgodne z Rozporzgdzeniem (WE) nr 396/2005
¢ Metale ciezkie:
o Otéw (Pb): = 0,10 mg/kg
o Kadm (Cd): = 0,05 mg/kg
Mykotoksyny: zgodne z Rozporzadzeniem (WE) nr 1881/2006
Ciata obce: niedopuszczalne

7. Proces produkcji (skrét)

. Przyjecie surowca

. Mycie

. Sortowanie

. Krojenie

. Suszenie (temp. 40-70°C)
. Studzenie

. Kontrola jakosci

. Pakowanie

O~NOUA, WN B

8. Pakowanie

¢ Rodzaj opakowania:

o folia spozywcza (PE, PP, PET)

o opakowania typu doypack / worek / karton zbiorczy
* Masa netto: wg zamodwienia (np. 100 g - 25 kg)
e Atmosfera: powietrze / MAP (opcjonalnie)

9. Warunki przechowywania

e Temperatura: 5-20°C
¢ Wilgotnos¢ wzgledna: = 65%
¢ Chroni¢ przed $wiattem i wilgocig

10. Termin przydatnosci

¢ 12-24 miesiace od daty produkcji (w zaleznosci od warunkéw pakowania)

11. Alergeny

¢ Produkt nie zawiera alergenéw zgodnie z Rozporzadzeniem (UE) nr 1169/2011
¢ Mozliwa obecnosc¢ Sladowa: orzechy, sezam (jesli produkcja wspétdzielona)

12. Wartos¢ odzywcza (100 g - orientacyjna)

e Energia: ~250-300 kcal
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e Ttuszcz:<1g
Weglowodany: 60-70 g

o w tym cukry: 30-50 g
Btonnik: 5-10 g
Biatko: 1-3 g
S6l: < 0,01 g

13. GMO

Produkt wolny od GMO zgodnie z przepisami UE.

14. Napromieniowanie

Produkt nie byt poddany napromieniowaniu.

15. Identyfikowalnos¢

Petna identyfikowalnos$¢ partii produkcyjnej (traceability) zgodna z systemem HACCP.

16. Systemy jakosci i zgodnos¢

e HACCP - wdrozony
¢ GMP / GHP - stosowane
e Zgodnos¢ z:
o IHARS
o Sanepid
o Rozporzadzenia UE dotyczace zywnosci

17. Deklaracja

Produkt spetnia wymagania bezpieczenstwa zywnosci oraz moze by¢ wprowadzony do obrotu na terenie UE.
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