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a.fe Producent Rafex

Opis produktu

Co to jest pieprz patago?ski?

Pat agoni a Pepper to rodzaj pieprzu, ktory jest produkowany w regionie Patagonii w Aneryce Po?udni owej. Jes
t znana ze swoich ?w e?ych i owocowych smakéw i jest réwni e? uwa?ana za jedn? z najl epszych papryk na ?w e
cie. Cieszy si? du?? popul arno?ci ? w?r6d szef 6w kuchni i jest cz?sto u?ywany do przypraw ani a da? m ?snych
, sa?atek i zup.

Jaki e s? smaki papago?ski ego pieprzu?
Pat agoni a Pepper znana jest ze ?wi e?ych i owocowych snmakéw. Zapewni a mi ?t owe uczuci e ?wi e?0?ci z nutam cy
tryny i orzecha w?oski ego. Ma rowni e? smaki drzewa sanda?owego i jagod oraz posnak czarnego pieprzu.

Jak wykorzysta? Papryczk? Patagonia w kuchni ?
Papryczka Pat agoni a doskonal e nadaj e si? do przypraw ani a da? m ?snych, sa?atek i zup. Md?na go roéwni e? do
dawa? do sos6w, marynat i gulaszu. Jest ro6wni e? bardzo popul arny w sosach i przyprawach.

Nasze ponys?y na przepisy z papago?sk? papryk?

Pat ago?ska Sa?atka Z Ci eci erzycy

Podsma? cebul ?, papryk? i pokrojone w kostk? pomi dory z patago?sk? papryk?. Dodaj ugotowan? ciecierzyc?, o
liw? z oliwek, sok z cytryny, s6l i pieprz i wmeszaj. Podawa? na |i?ciach sa?aty |ub jarm?u.

Pat ago?ska Duszona Wb?owi na

Marynowa? mi el on? wo?owi n? z pat ago?ski m pi eprzem sokiemz cytryny, sol? i pieprzem Rozgrzej patelni? i
zrum e? m ?so. Dodaj cebul ?, papryk?, bia?e wino i pokrojone w kostk? pomidory i gotuj na wol nym ogni u. Po
dawa? z bia?ymry?em

Zupa Rybna Pat agoni i

Ugotuj filety rybne, pokrojone w kostk? pomi dory, cebul?, papryk?, bia?e wino i patago?sk? papryk?. Gdy ws
zystki e sk?adni ki si? ugotuj?, um e?? je w blenderze i dodaj kostki bulionu rybnego i posiekany czosnek. P
odawa? na gor ?co.

Pat ago?ski Pi eczony Kurczak

Wm eszaj pokrojonego w kostk? kurczaka, cebul ?, papryk?, bia?e wino i patago?ski pieprz. Rozgrzej patelni
? i sma? kurczaka na z?oty kolor. Um e?ci? m eszanin? w naczyni u ?aroodpornymi piec w tenperaturze 180°C
przez oko?o0 40 minut. Podawa? z warzywam i ry?em

Pat ago?ski e |i ngui ne z owocam norza

Li ngui ne ugotowa? al dente i odstaw ?. Rozgrza? patelni? i podsnma?y? mule, krewetki, ma??e, cebul ?, papryk
?, bia?e wino i patago?sk? papryk?. Doda? ugotowan? |inguine i wym esza?. Podawa? z tartym parnezanemi ?w
i e?? pietruszk?.
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