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Link do produktu: https://rafex.eu/pieprz-patagonski-1-kg-p-212437.html

Pieprz Patagonski 1 Kg

Cena 693,20 zt
Numer katalogowy RAFEX004721
Kod EAN 05902888160430

% - Producent Rafex

Opis produktu

Co to jest pieprz patagonski? Patagonia Pepper to rodzaj pieprzu, ktéry jest produkowany w regionie Patagonii w Ameryce
Potudniowej. Jest znana ze swoich $wiezych i owocowych smakéw i jest rowniez uwazana za jedna z najlepszych papryk na
Swiecie. Cieszy sie duzg popularnoscig wsréd szeféw kuchni i jest czesto uzywany do przyprawiania dah miesnych, satatek i
zup. Jakie s smaki papagonskiego pieprzu? Patagonia Pepper znana jest ze Swiezych i owocowych smakéw. Zapewnia
mietowe uczucie $wiezosci z nutami cytryny i orzecha wioskiego. Ma réwniez smaki drzewa sandatowego i jagdd oraz posmak
czarnego pieprzu. Jak wykorzystaé Papryczke Patagonia w kuchni? Papryczka Patagonia doskonale nadaje sie do
przyprawiania dah miesnych, satatek i zup. Mozna go réwniez dodawac¢ do soséw, marynat i gulaszu. Jest réwniez bardzo
popularny w sosach i przyprawach. Nasze pomysty na przepisy z papagonska papryka Patagonska Satatka Z Ciecierzycy
Podsmaz cebule, papryke i pokrojone w kostke pomidory z patagonska papryka. Dodaj ugotowang ciecierzyce, oliwe z oliwek,
sok z cytryny, sél i pieprz i wymieszaj. Podawacd na lisciach sataty lub jarmuzu. Patagonska Duszona Wotowina Marynowacd
mielong wotowine z patagonskim pieprzem, sokiem z cytryny, solg i pieprzem. Rozgrzej patelnie i zrumien mieso. Dodaj
cebule, papryke, biate wino i pokrojone w kostke pomidory i gotuj na wolnym ogniu. Podawa¢ z biatym ryzem. Zupa Rybna
Patagonii Ugotuj filety rybne, pokrojone w kostke pomidory, cebule, papryke, biate wino i patagonska papryke. Gdy wszystkie
skfadniki sie ugotuja, umies¢ je w blenderze i dodaj kostki bulionu rybnego i posiekany czosnek. Podawa¢ na gorgco.
Patagonski Pieczony Kurczak Wymieszaj pokrojonego w kostke kurczaka, cebule, papryke, biate wino i patagonski pieprz.
Rozgrzej patelnie i smaz kurczaka na ztoty kolor. Umiesci¢ mieszanine w naczyniu zaroodpornym i piec w temperaturze 180°C
przez okoto 40 minut. Podawa¢ z warzywami i ryzem. Patagonskie linguine z owocami morza Linguine ugotowac¢ al dente i
odstawi¢. Rozgrza¢ patelnie i podsmazy¢ mule, krewetki, matze, cebule, papryke, biate wino i patagonskg papryke. Doda¢
ugotowang linguine i wymieszac. Podawacd z tartym parmezanem i Swiezg pietruszka.
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