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Link do produktu: https://rafex.eu/paella-kuchnia-hiszpanska-50g-p-3015.html

Paella Kuchnia Hiszpanhska 50g

Cena 2,99 zt

Numer katalogowy 3015

Kod EAN 05906681923346
Producent Rafex

Opis produktu

Sktad:

Czosnek, papryka, chili grys, papryka stodka, papryka wedzona, rozmaryn, brgzowy cukier, sél, pasternak, marchew,
pietruszka, kurkuma, cukier

Charakterystyka:

Paella jest potrawg wywodzacg sie z kuchni hiszpanskiej. Starannie dobrany sktad i wyselekcjonowane ziota sprawiaja, iz
dzieki odpowiednim przyprawom potrawa nabiera niezwyktego, $rédziemnomorskiego smaku. Paella jest flagowym daniem
kuchni hiszpanskiej, ktére mozna podawac w najrézniejszy sposdéb. Paella wystepuje na stotach hiszpanskich w wielu
odmianach. Najwykwintniejszym rodzajem paelli jest danie z owocami morza - matzami oraz krewetkami. Pealla podawana w
ten sposéb jest daniem posiadajgcym wykwintny smaku, ktére z pewnoscig przypadnie do gustu mitoSnikom kuchni
srédziemnomorskiej.

Zastosowanie:

Przyprawa paella znakomicie sprawdzi sie w potgczeniu z ryzem oraz kawatkami miesa badz tez owocéw morza. To szybki
spos6b na przygotowanie smacznego i prostego dania. Ryz, na bazie ktérego przyrzadzana jest paella, powinien by¢
srednioziarnisty i dla zachowania petnego smaku dania - sypki.

Ciekawostki:

Paella jako danie flagowe wywodzi sie z Walencji i wystepuje w wielu odmianach. Paella z owocami morza nazywana jest
paella marinera.
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