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Link do produktu: https://rafex.eu/obsypka-mandziarska-1-kg-p-15651.html

. . M Obsypka Mandziarska 1 Kg
# ° m
’ e Cena 25,00 zt

Numer katalogowy 10-SS

= f L / ' Kod EAN 05902888124517
a. E% Producent Rafex

Opis produktu

Sktad

Papryka ptatek czerwony, czosnek, cukier, pieprz czarny, czarnuszka, sél, gorczyca biata, papryka mielona ostra, oregano,
bazylia, czaber.

Charakterystyka

Wyselekcjonowane ziota i przyprawy, ktére tworza doskonata mieszanke gwarantujgca niesamowity smak i aromat dan.
Przyprawa mandziarska wywodzi sie z kuchni wegierskiej, ale w Polsce znalazta szersze zastosowanie i wykorzystywana jest
do marynowania i nacierania mies przed smazeniem, pieczeniem lub duszeniem. Obsypka zapewnia doskonaty smak,
soczysto$¢ oraz apetyczny wyglad.

Przepis

Gulasz mandziarski - Sktadniki:
: mieso z indyka, pieczarki, papryka, pomidory, olej, przyprawy.

Przygotowanie: mieso pokroi¢ i oprészy¢ maka, pomidory sparzy¢, obrac i pokroi¢ w kostke. Obsmazy¢ mieso w rondelku.
Pieczarki i papryke podsmazy¢ na patelni, doda¢ do miesa. Przyprawi¢, dola¢ wody i dusi¢ przez godzine.

Ciekawostka

Czaber, ktéry zawiera mieszanka jest roéling pochodzaca z terenéw Morza Srédziemnego. Aby wydoby¢ naturalny aromat i
smak ziota, nalezy je dodac dopiero pod koniec gotowania.
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