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Mieszanka Suszonych Warzyw
Kostka Z Papryka Zielong |
Czerwong 1 Kg

Cena 32,92 zt

Numer katalogowy RAFEX000427
Kod EAN 05902888134660
Producent Rafex

Opis produktu

Sktad

Por, marchew, pasternak, cebula,papryka czerwona i zielona.

Wiasciwosci

Aromatyczna mieszanka o intensywnym i wyraznym smaku, ktéry zawdziecza przede wszystkim papryce czerwonej i zielone;j.
Przyprawa nadaje potrawom nieco wtoskiego lub orientalnego charakteru. Mieszanka wystepuje w kostkach, dzieki czemu
warzywa sg bardziej skoncentrowane, a co za tym idzie, majg silny zapach i mocny smak.

Zastosowanie

Mieszanka doskonale podkresli smak zup orientalnych, ale réwniez tradycyjnych, takich jak polski rosét. Wyjatkowe doznania
smakowe zapewni réwniez w potgczeniu z miesem i sosami. Nie moze jej takze zabrakna¢ podczas przygotowywania farszu,
zaréwno do warzyw, jak i mies.

Przepis na faszerowane papryki - Sktadniki:
: mieso mielone, papryki, sos beszamelowy, mieszanka suszonych warzyw, sél i pieprz, oliwa z oliwek.

Przygotowanie: mieso smazymy na oliwie z oliwek z solg i pieprzem, dodajemy kostke suszonych warzyw. Od papryki

odkrawamy ,wieczko” i wydrgzamy srodek, napetniamy miesem wymieszanym z beszamelem, pieczemy w piekarniku okoto
40 minut w 180 st. Celsjusza.

Ciekawostka

W Starozytnosci z pasternaku, bedacego Sktadniki:
em mieszanki, wytwarzano soki, syropy, a nawet wino.
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