Dane aktualne na dzien: 26-04-2024 18:38

Link do produktu: https://rafex.eu/mieszanka-do-produkcji-ketchupu-pikantnego-50-g-p-200752.html

Mieszanka Do Produkgji
Ketchupu Pikantnego 50 G

Cena 2,99 zt

Numer katalogowy RAFEX000647
Kod EAN 05902888136855
Producent Rafex

rafex.eu

Opis produktu

Sktad

Papryka stodka, czosnek, gorczyca, cebula, li$¢ laurowy, cynamon, ziele angielskie, chili
Charakterystyka

Doskonata ostra mieszanka pozwalajaca na przygotowanie swietnego, wyrazistego ketchupu. Takiego, ktéry doskonale bedzie
pasowac do mies i warzyw grillowanych, a takze doskonale wkomponuje sie w dania kuchni meksykanskiej. Oczywiscie
pamietajmy o tym, ze doskonale wpisze sie we wszelkg game fast foodéw oraz - klasycznie - bedzie Swietny do frytek.

Zastosowanie
Leczo z ketchupem

Sktadniki:

kilogram czerwonej papryki

3 duze cebule

1 szklanka ketchupu z pikantng mieszanka

pieprz i sél

olej do smazenia

Papryke oraz cebule nalezy pokroi¢ w paski i podsmazy¢. Gdy cebula sie zeszkli dodajemy ketchup i gotujemy przez okoto
kwadrans. Przez ten czas mieszamy i podlewamy zawartos¢ woda. Leczo z ketchupu moze by¢ samodzielnym positkiem, ale
takze Swietnie sprawdzi sie jako przystawka do miesnych dan.

Ciekawostki
Przewaznie pomidory lub grzyby to budulec ketchupu. Brytyjskie przepisy z dawnych lat okreslaty tez ketchupem sos z ostryg,

orzechéw wtoskich oraz czarnego bzu. Dzisiaj to niezastagpiony dodatek do mies i frytek, a takze sktadnik bardzo wielu
interesujgcych soséw.

wygenerowano w programie shopGold


https://rafex.eu/mieszanka-do-produkcji-ketchupu-pikantnego-50-g-p-200752.html
http://www.tcpdf.org

