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Link do produktu: https://rafex.eu/mieszanka-do-produkcji-ketchupu-pikantnego-1-kg-p-200751.html

Mieszanka Do Produkgji
Ketchupu Pikantnego 1 Kg

Cena 24,77 zt

Numer katalogowy RAFEX000646
Kod EAN 05902888136848
Producent Rafex

rafex.eu

Opis produktu

Sktad

Papryka stodka, czosnek, gorczyca, cebula, li$¢ laurowy, cynamon, ziele angielskie, chili
Charakterystyka

Ostra mieszanka do pysznego ketchupu, doskonatego do wszelkich dan z grilla (miesa i warzywa), kuchni meksykanskiej,
szasztykéw czy w koncu popularnych frytek i fast foodéw.

Zastosowanie
Ketchupowe leczo

Sktadniki:

1 kg czerwonej papryki
3 duze cebule
Szklanka ketchupu z mieszanka pikantna
SOl i pieprz
olej do smazenia

Cebule i papryke kroimy w paski, smazymy, po zeszkleniu dodajemy ketchup i gotujemy kilkanascie minut. Podczas gotowania
mieszamy i podlewamy wodg. Ketchupowe leczo moze by¢ daniem autonomicznym badz przystawka do mies.

Ciekawostki
Ketchup zwykle robi sie z pomidoréw lub z .. grzybéw. Dawne przepisy z wysp brytyjskich mianem ketchupu okreslaja sos z

owocéw czarnego bzu, ostryg i orzechéw wioskich. Wspétczesnie ketchup wykorzystuje sie jako dodatek do mies i pieczonych
ziemniakéw oraz jako sktadnik innych soséw.

wygenerowano w programie shopGold


https://rafex.eu/mieszanka-do-produkcji-ketchupu-pikantnego-1-kg-p-200751.html
http://www.tcpdf.org

