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Link do produktu: https://rafex.eu/mieszanka-do-produkcji-ketchupu-lagodna-50-g-p-200750.html

Mieszanka Do Produkgji
Ketchupu tagodna 50 G

Cena 2,99 zt

Numer katalogowy RAFEX000645
Kod EAN 05902888136831
Producent Rafex

Opis produktu

Sktad
Papryka stodka, czosnek, gorczyca, cebula, lis¢ laurowy, cynamon, ziele angielskie, pieprz czarny.

Charakterystyka

Doskonata mieszanka do ketchupu, o fagodnym smaku i oparta wytacznie o naturalne Sktadniki:

. Swietnie sprawdzi sie wdaniach miesnych, ale tez makaronach i sosach, a takze pieczonych ziemniakach czy fast foodach.
Zastosowanie

Karkéwka marynowana w ketchupie

Sktadniki:

karkéwka - 1 kg

cebula - 4 sztuki

tagodny ketchup z mieszanka

pieprz i sé6l do smaku

Karkéwke nalezy pokroi¢ w plastry o grubosci ok 1 cm. Nastepnie podsmazy¢ delikatnie i utozy¢ na dnie zaroodpornego
naczynia. Gdy natozymy pierwszg warstwe pokrywamy jg cebulg - pokrojong w grube piérka. Te czynno$¢ powtarzamy
naprzemiennie. Nastepnie trzeba zala¢ catos$¢ ketchupem, dosy¢ obficie. Wstawiamy naczynie do rozgrzanego piekarnika i
pieczemy przez okoto péttorej godziny.

Ciekawostki

Pierwsze wzmianki o ketchupie jako przetworze na bazie pomidoréw pochodza dopiero z kohca XVII wieku. Co ciekawe,
stosowano do jego przygotowania pomidory, ale nie czerwone jak obecnie. Tylko ich zielong odmiane. To wptyw Standéw
zjednoczonych sprawit, ze ketchup ma obecnie taka wiasnie barwe.
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