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Link do produktu: https://rafex.eu/mieszanka-do-produkcji-ketchupu-lagodna-1-kg-p-200749.html

Mieszanka Do Produkgji
Ketchupu tagodna 1 Kg

Cena 24,77 zt

Numer katalogowy RAFEX000644
Kod EAN 05902888136824
Producent Rafex

Opis produktu

Sktad

Papryka stodka, czosnek, gorczyca, cebula, li$¢ laurowy, cynamon, ziele angielskie, pieprz czarny
Charakterystyka

Wys$mienita tagodna mieszanka do ketchupu, zawierajgca jedynie naturalne Sktadniki:
. Doskonata do dan z mies, pieczonych ziemniakéw, makaronéw, soséw, fast foodéw.

Zastosowanie
Karkéwka w ketchupie

Sktadniki:

- 1 kg karkoéwki

- 4 cebule

- ketchup tagodny/mieszanka do ketchupu

- sél, pieprz

Kroimy karkéwke w plastry grubosci ok 1 cm, podsmazamy delikatnie, uktadamy na dnie naczynia zaroodpornego, po
natozeniu pierwszej warstwy naktadamy warstwe pokrojonej w grube piérka cebuli, nastepnie powtarzamy utozenie kolejnych
warstw karkéwka/cebula. Catos¢ obficie zalewamy ketchupem i wstawiamy do rozgrzanego piekarnika na okoto 1:20h.
Ciekawostki

Poczatkowo ketchup wcale nie byt sosem pomidorowym — pierwsze wzmianki o ketchupie jako przetworze z pomidoréw
pochodza z kofica XVIII stulecia; pierwotnie keczup pomidorowy zawierat duzo cukru, octu i nie czerwonych, a zielonych

pomidoréw. Dawny ketchup na Starym Kontynencie byto zielonkawy, to Stanom Zjednoczonym zawdzieczamy czerwong
barwe nowoczesnego ketchupu.
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