Dane aktualne na dzien: 02-10-2026 19:34

Link do produktu: https://rafex.eu/koper-lodyga-100-g-p-14975.html

Koper todyga 100 G

Cena 1,98 zt

Numer katalogowy 14975

Kod EAN 05906681928532
Producent Rafex

Opis produktu

Koper todyga - Coriandrum sativum

Nazwa polska: kolendra siewna - todyga
Nazwa botaniczna: Coriandrum sativum L.
Rodzina botaniczna: Apiaceae (selerowate)
Surowiec: wysuszone todygi kolendry siewnej

Opis produktu

Koper todyga to suszony surowiec roslinny pochodzacy z kolendry siewnej (Coriandrum sativum L.), aromatycznej rosliny
jednorocznej nalezgcej do rodziny selerowatych.

Kolendra siewna jest szeroko znang rosling przyprawowa. Jej charakterystyczny aromat kojarzony jest przede wszystkim z
owocami, jednak réwniez zielone czesci rosliny, w tym todygi, zawierajg naturalnie wystepujgce zwigzki aromatyczne.

Suszone todygi majg lekka, roslinng strukture i delikatny, charakterystyczny zapach kolendry. Moga stanowi¢ interesujgcy
surowiec botaniczny do mieszanek ziotowych, zastosowan kulinarnych oraz kompozycji aromatycznych, zgodnie z
przeznaczeniem produktu.

Sktad

100% todyga kolendry siewnej (Coriandrum sativum L.).

Cechy produktu

naturalny surowiec roslinny,

suszona todyga kolendry siewnej,

charakterystyczny aromat roslinny,

surowiec pochodzenia roslinnego,

bez dodatku barwnikéw i aromatéw - o ile specyfikacja produktu nie stanowi inaczej.

Przechowywanie

Przechowywa¢ w szczelnie zamknietym opakowaniu, w suchym i chtodnym miejscu. Chroni¢ przed wilgocig, $wiattem
stonecznym oraz obcymi zapachami.
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Przeciwwskazania

Nie stosowac¢ w przypadku indywidualnej nadwrazliwosci na kolendre lub inne rosliny z rodziny selerowatych.

Srodki ostroznoéci

Osoby z rozpoznang alergig na rosliny z rodziny Apiaceae powinny zachowac szczegdlng ostroznosé. W przypadku
zastosowania spozywczego nalezy przestrzegac przeznaczenia produktu oraz informacji podanych przez producenta.

Mozliwe interakcje

Dla suszonych todyg kolendry stosowanych jako sktadnik zywnosci nie sg znane szczegélne interakcje charakterystyczne dla
kazdej partii produktu. W przypadku stosowania duzych ilosci skoncentrowanych preparatéw roslinnych oraz jednoczesnego
przyjmowania lekéw zalecana jest konsultacja z lekarzem lub farmaceuta.

[ Ciekawostka

Kolendra siewna jest jedng z roslin, w ktérych aromat poszczegdlnych czesci moze wyraznie sie réznic. Za
charakterystyczny zapach odpowiadajg przede wszystkim olejki eteryczne zawierajgce m.in. linalol, a ich sktad zalezy od
czesci rodliny oraz jej stadium rozwoju.

[0 Sposbb przygotowania

todygi kolendry moga by¢ wykorzystywane jako sktadnik mieszanek kulinarnych lub ziotowych, jezeli produkt jest
przeznaczony do zastosowan spozywczych.

W przypadku przygotowania naparu suszony surowiec nalezy zala¢ goraca wodg i pozostawi¢ na kilka-kilkanascie minut,
nastepnie przecedzi¢. Doktadng ilos¢ surowca nalezy dostosowac do receptury i zaleceh producenta.

Informacje dodatkowe

¢ Produkt stanowi surowiec roslinny.

Surowcem sg todygi, a nie owoce kolendry.

Nie jest produktem leczniczym.

Opis ma charakter wytacznie informacyjny.

Produktowi nie nalezy przypisywac wtasciwosci zapobiegania, leczenia ani tagodzenia chordb.

wygenerowano w programie shopGold


http://www.tcpdf.org

