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: Klarowin - Srodek Klarujacy 10
BROWIN G

KLAROWIN 3102
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Kod EAN 5904816014303
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Opis produktu

Do klarowania win i sokéw - zawiera bentonit (natadowany ujemnie) wykazujgcy silne wtasciwosci adsorpcyjneldealny do win
biatych i rézowych - tworzy osad tatwy do saczeniaWydajny - opakowanie 10 g wystarcza na klarowanie do 10 L wina lub
sokutatwy w uzyciu - wymieszaj Klarowin w 100 ml wody, odstaw na dobe, a nastepnie dodaj do wina lub sokuKlarowne wino
w tydzien - efekt widoczny juz po ok. 7 dniach, w formie opadajacego na dno osaduChcesz cieszy¢ sie klarownym winem lub
sokiem owocowym? Wykorzystaj Klarowin - skuteczny srodek klarujacy do win i sokéw przeznaczony szczegélnie do win
biatych i r6zowych. Jedno opakowanie o gramaturze 10 g wystarcza na 10 L wina lub soku i zawiera w skfadzie bentonit
(natadowany ujemnie), ktéry po napecznieniu w wodzie wykazuje wiasciwosci adsorpcyjne. Wigze w swej strukturze réznego
typu substancje natadowane dodanie, gtéwnie biatka, jony metali, powodujgc ich osadzanie na dnie naczynia. Delikatnie
zwieksza zasadowo$¢ wina. Tworzacy sie osad jest mato zbity i delikatny, tatwy do saczenia.Uwaga!Srodek stosujemy dopiero
po catkowitym zakonczeniu procesu fermentacji! W innym przypadku proces klarowania nie przebiegnie prawidtowo i nie
nastgpi efekt koagulacji.Domowe wino nie zawsze jest klarowne, dlatego potrzebne moze by¢ klarowanie. Niestety nigdy nie
mozemy by¢ do kofica pewni, czy mamy do czynienia ze zmetnieniami spowodowanymi przez czasteczki natadowane
dodatnio (np. biatka), czy ujemnie (np. polifenole) lub inne zwigzki pochodzenia organicznego. Zanim zastosujemy konkretny
srodek klarujacy, warto zrobi¢ prébek na matej prébce wina (ok. 1 L). Pozwolili nam to dobrac wtasciwy srodek klarujacy.
Proces klarowania trwa zazwyczaj okoto tygodnia. Nalezy réwniez pamietac aby nie przedawkowa¢ srodkéw klarujgcych. W
zbyt duzej dawce moga wystapi¢ wtérne zmetnienia lub spowodujemy zmiane barwy naszego wina.Sposéb
uzycia:Odpowiednia porcje Klarowinu wsyp do 100 ml wody i dobrze wymieszaj. Tak sporzadzong mieszanine pozostaw na
dobe sporadycznie mieszajac. Po tym czasie roztwér wlej do klarowanego ptynu. Efekt widoczny powinien by¢ po ok. tygodniu
w formie opadajgcego na dno osadu.Sktadniki:

: bentonitMasa netto: 10 g
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