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Link do produktu: https://rafex.eu/jalapeno-mix-zielony-i-czerwony-20-g-p-200477.html

R Jalapeno Mix Zielony |
- B Czerwony 20 G

L ¥ >3
Cena 3,00 zt
- L / '
f Numer katalogowy RAFEX000412
a. e% Kod EAN 05902888134516
Producent Rafex

Opis produktu

Sktad:
jalapeno zielone, jalapeno czerwone

Charakterystyka:

Papryka jalapeno uznawana jest za najostrzejsza odmiane papryki na Swiecie. Odznacza sie wyjgtkowo pikantnym, ostrym
smakiem, ktéry z pewnosciag przypadnie do gustu mitosnikom ostrzejszych przypraw.

Zastosowanie:

Papryczka jalapeno doskonale nadaje sie do przyrzadzenia pikantnej salsy. Aby ja przygotowa¢, nalezy wtozy¢ papryczki do
garnka, zala¢ wodg i gotowac przez okoto pie¢ minut. Kolejnym krokiem jest odsgczenie i ostudzenie papryczek. Gdy beda juz
chtodne, nalezy usuna¢ nasiona i pokroi¢ papryke w drobng kostke. Nastepnie nalezy pokroi¢ w kostke cebule, zeszkli¢ jg na
rozgrzanym ttuszczu, dodad pokrojony w kosteczke czosnek, pokrojone pomidory z puszki oraz papryczki jalapeno. Catos¢
nalezy dusi¢ na matym ogniu do czasu zgestnienia sosu. Ostatnim krokiem jest doprawienie sosu do smaku cukrem, sokiem z
cytryny i przyprawami. Tak przygotowana pikantna salsa powinna by¢ podawana na zimno. Znakomicie sprawdzi sie jako
dodatek do mies oraz tortilli.

Ciekawostki:

Ostros¢ papryczki jalapeno zalezy od klimatu, w ktérym byta ona uprawiana. Swoéj charakterystyczny ostry smak papryczka
zawdziecza obecnosci alkaloidu kapsaicyny, ktéry wystepuje gtéwnie w gniazdach nasiennych papryczki jalapeno.
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