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Link do produktu: https://rafex.eu/indyjska-60g-nowosc-p-13679.html

Indyjska 60g nowos¢!

Cena 2,96 zt

Numer katalogowy 13679

Kod EAN 05906681923520
Producent Rafex

Opis produktu

Sktad:

Imbir, kolendra, seler naé, gozdziki, kozieradka, kminek, papryka, kurkuma, cebula, czosnek, bazylia, estragon, sél, cukier,
maltodekstryna

Charakterystyka:

Przyprawa indyjska to mieszanka najwazniejszych dla tradycyjnej kuchni indyjskiej sktadnikéw, ktére powoduja tak unikalny i
wyrazisty smak. Nie bez znaczenia jest réwniez aromat, z ktérego stynie hinduska sztuka kulinarna. W skfadzie mozemy
zaobserwowac kolendre, kminek i kurkume - to wtasnie te trzy przyprawy naleza do najpopularniejszych i najczesciej
stosowanych w daniach kuchni indyjskiej. Wida¢ réwniez paletg smakoéw orientalnych za sprawg obecnosci imbiru oraz
popularnej w Azji bazylii. Innym - nader waznym walorem tytutowej kompozycji przypraw jest jej szerokie zastosowanie
kulinarne.

Zastosowanie:

Mieszanke indyjska z powodzeniem mozemy wykorzystywac¢ do przygotowywania potraw hinduskich - tych tradycyjnych oraz
nowoczesnych, jak réwniez danh orientalnych, ktérym réwniez nie brakuje pikanterii i wyrazistego aromatu. Mieszanka
przypraw moze by¢ takze ciekawa alternatywa dla rodzimej kuchni - Swietnie sprawdzi sie jako marynata do pieczonych mies,
tudziez dodatek do zup.

Ciekawostki:

W kuchni hinduskiej wypieka sie specjalne - tradycyjne chlebki, ktére bardzo czesto stuzg jako sztu¢ce do zagarniania soséw
oraz gestych zup. Ciekawostke stanowi fakt, ze wiekszo$¢ dan spozywa sie tam wytgcznie przy uzyciu rak.
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