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Guma Ksantanowa E 415 100 G

Cena 8,00 zł

Numer katalogowy RAFEX001045

Kod EAN 05902888140753

Producent Rafex

Opis produktu
Powstała w wyniku obróbki cukru kukurydzianego przy pomocy bakterii. Guma często wykorzystywana w przemyśle
spożywczy, jako zagęszczacz i emulgator. Używana w zastępstwie glutenu. W związku z tym znajduje się ona w produktach
bezglutenowych, a także w deserach, lodach czy sosach. Jest bogata w błonnik. W sprzedaży kilogramowe opakowanie
produktu.
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