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Garnek Rzymski Okragty 4l

Cena 110,90 zt

Numer katalogowy RAFEX003234
Kod EAN 5908277703844
Producent Browin

Opis produktu

Neutralny dla $rodowiska - garnek rzymski wykonany jest z naturalnej, odpowiednio wypalanej gliny. Pozwala to na pieczenie
bez uzycia ttuszczu w atmosferze pary wodnej. Garnek utrzymasz w czystosci uzywajac wytgcznie wody i gabki.Zdrowe
ttuszcze i bogactwo witamin - Pieczenie w garnku rzymskim to zachowanie naturalnego aromatu, witamin i mikroelementéw
sktadnikéw. Dzieki pieczeniu w temperaturze pary wodnej danie zachowuje zdrowe ttuszcze i biatka.Uniwersalny ksztatt -
ksztatt garnka pozwoli na upieczenie potraw miesnych, zapiekanek i wyrobéw cukierniczych. W garnku upieczesz takze pyszny
chleb. Okragta forma zapewnia réwnomierne pieczenie.Dania dla catej rodziny - soczyste i pachngce dania upieczone w
garnku rzymskim ucieszg Twoje dzieci. Migkkie i stodkie pieczone warzywa i aromatyczne mieso to doskonata propozycja
nawet dla najmtodszych.Niezastgpiony w kuchni - optymalna pojemnos¢ i rozmiar garnka pozwala na wykorzystanie go do
przygotowywania rozmaitych potraw, w tym dan jednogarnkowych. Pieczenie pod przykryciem sprawia, ze witaminy i
mikroelementy pozostajg w przygotowywanym positku. Pieczenie w atmosferze pary wodnej pozwala na zachowanie
dietetycznych waloréw potraw. Ttuszcze i biatka nie s3 poddawane wysokiej temperaturze i zachowujg swoje najwazniejsze
zdrowotne walory. Garnek rzymski jest wykonany ze specjalnie wypalanej gliny. Glina posiada pory, w ktére wnika woda.
Podczas ogrzewania naczynia garnek uwalnia pare wodng, a potrawa przygotowuje sie na parze uwalnianej ze $cian naczynia
duszac sie we wtasnym sosie. Do dan nie trzeba dodawac ttuszczu. Pokrywa pozwala na zachowanie wiekszej ilosci witamin i
mikroelementdéw oraz bogatego aromatu potrawy. Okragty ksztatt gwarantuje réwnomierne rozprowadzenie temperatury w
trakcie pieczenia. Jest to wazne podczas pieczenia chleba, czy pieczeni miesnych.Garnek rzymski urozmaici takze kuchnie
wegan i wegetarian. Garnek rzymski jest idealny dla oséb bedacych na diecie niskottuszczowej lub lekkostrawnej. Osoby
gustujgce w kuchni gruzinskiej z przygotuja w nim swoje ulubione jednogarnkowe dania.Sposéb uzycia:- Przed kazdym
uzyciem namocz garnek w wodzie przez 10-15 minut, zanurzajgc go w catosci. Nastepnie wstaw do zimnego piekarnika. W
zaleznos$ci od wymogow przepisu nagrzewamy pusty garnek lub od razu z wsadem. Po upieczeniu potrawe mozesz wyja¢ gdy
jest goraca (np. pieczywo) lub zostawi¢ do ostudzenia, az Sktadniki:

dobrze sie zwigzg (np. gdy przygotowujesz pasztet). Sposéb wykorzystania garnka powinien by¢ dopasowany do przepisu. -
Przed pieczeniem chleba wysmaruj garnek mastem lub olejem kokosowym i obsyp butkg tartg lub maka, aby z tatwosciag wyjac
upieczony bochenek- Garnka nie nalezy stawia¢ bezposrednio na gazie czy ptycie elektrycznej.- Garnek rzymski nie moze by¢
poddawany gwattownym zmianom temperatury.- Nie nalezy wlewac zimnych ptynéw do goracego garnka.- Rekomendowana
maksymalna temperatura pieczenia w garnkach rzymskich to 200°C.- Garnek jest przeznaczony do uzytku w piekarnikach
gazowych i elektrycznych. Mycie i czyszczenie:Po uzyciu garnek nalezy kilkakrotnie namoczy¢ w cieptej wodzie, nastepnie
umy¢ gabka lub miekka szczoteczka. Ciezsze zabrudzenia mozna zmywad uzywajac sody oczyszczonej. Od czasu do czasu
garnek warto wygotowac¢ w wodzie z octem, aby zneutralizowac zapachy. Garnka nie nalezy my¢ w zmywarce. Po myciu
garnek nalezy pozostawi¢ do catkowitego wyschniecia i przechowywac otwarty najlepiej w przewiewnym
miejscu.Wymiary:Dtugos¢: 29 cmSzerokos¢: 26.3 cm Wysokos¢: 12.5 cmMasa: 2.28 kgPojemno$¢ naczynia z pokrywa: 4 L

wygenerowano w programie shopGold


https://rafex.eu/garnek-rzymski-okragly-4l-p-203421.html
http://www.tcpdf.org

