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Garnek Rzymski 3l

Cena 97,10 zt

Numer katalogowy RAFEX003233
Kod EAN 5908277710972
Producent Browin

Opis produktu

Ekologiczny i bezpieczny - garnek rzymski wykonany jest z naturalnego materiatu - specjalnie wypalanej gliny. Umozliwia to
bezpieczne pieczenie. Porowata struktura naczynia wchtania wode, ktéra paruje w trakcie pieczenia. Mycie garnka wymaga
tylko wody i réwniez jest ekologiczne.Zdrowe, dietetyczne positki - pieczenie w atmosferze pary wodnej bez uzycia ttuszczu
pozwala na przygotowanie dietetycznych dan, bogatych w witaminy i mikroelementy, zachowujgcych naturalne aromaty
skfadnikéw. Dzieki pieczeniu w temperaturze pary wodnej potrawa zachowuje zdrowe ttuszcze i biatka.Wygodny w uzyciu i
uniwersalny - dzieki budowie garnka potrawy nie przypalajg sie, piekarnik jest czysty, a dania soczyste w $rodku i chrupigce
na wierzchu. W garnku rzymskim przygotujesz musake, pieczenie, gulasze, chleby i ciasta. Wszystkie beda miaty wyjatkowy
smak i bogactwo wartosci odzywczych.Odpowiedni dla wegan, wegetarian - wegetarianskie dania przygotowane w garnku
rzymskim zachowuja wiecej wartosci odzywczych. Ulubione potrawy z dodatkiem aromatycznych przypraw bedg jeszcze
smaczniejsze.Potrawy idealne dla dzieci - w garnku przygotujesz zdrowa, soczystg pieczen oraz wiele innych dan, ktére dzieci
zawsze zjedza z apetytem. Miekkie, delikatne mieso i stodkie pieczone warzywa, to smaczna propozycja na obiad dla
najmtodszych.Garnek rzymski to doskonaty sposéb na urozmaicenie codziennych positkéw, a zwtaszcza obiadéw. Dania
przygotowane w garnku rzymskim majg wiecej smaku, aromatu i wartosci odzywczych dzieki wtasciwosciom materiatu, z
jakiego garnek ten jest zrobiony.Specjalne wtasciwosci gliny, z ktérej wykonany jest garnek rzymski, pozwalajg na
przygotowanie potraw w atmosferze pary wodnej. Porowata struktura naczynia umozliwia wchtoniecie wody, ktéra nastepnie
paruje w trakcie pieczenia, dzieki czemu dania gotuja sie we wiasnym sosie i parze uwalnianej stopniowo ze $cian garnka. Nie
ma potrzeby dodawania ttuszczu czy oleju, dzieki czemu dania zachowuja swéj naturalny aromat, witaminy i mikroelementy,
sg pyszne i zdrowe.Tak przygotowane potrawy sg idealne dla oséb bedgcych na diecie.Garnek rzymski jest doskonatym
rozwigzaniem dla wegan, wegetarian i mitosnikéw dan kuchni wschodniej. Gliniane naczynie z pewnoscig docenig osoby
rozsmakowane w kuchni gruzinskiej. Gotujgc w takim glinianym naczyniu zblizasz sie do tradycyjnego, naturalnego gotowania
znanego w Polsce od wiekéw.Sposéb uzycia:- Przed kazdym uzyciem garnek nalezy moczy¢ w wodzie przez 10-15 minut.
Garnek zamaczamy w catosci facznie z pokrywa. Nastepnie nalezy go wstawi¢ do zimnego piekarnika. W celu uzyskania
chrupiacej potrawy, 10 minut przed kohcem pieczenia nalezy zdja¢ pokrywke garnka.- Przed pieczeniem chleba wysmaruj
garnek mastem lub olejem kokosowym i obsyp butka tartg lub maka, aby z tatwoscia wyjac¢ upieczony bochenek- Garnka nie
nalezy stawia¢ bezposrednio na gazie czy ptycie elektrycznej.- Garnek rzymski nie moze by¢ poddawany gwattownym
zmianom temperatury.- Nie nalezy wlewa¢ zimnych ptynéw do gorgcego garnka.- Rekomendowana maksymalna temperatura
pieczenia w garnkach rzymskich to 200°C.- Garnek jest przeznaczony do uzytku w piekarnikach gazowych i elektrycznych.
Mycie i czyszczenie:Po uzyciu garnek nalezy kilkakrotnie namoczy¢ w cieptej wodzie, nastepnie umy¢ gabka lub miekka
szczoteczky. Ciezsze zabrudzenia mozna zmywad uzywajgc sody oczyszczonej. Od czasu do czasu garnek warto wygotowad w
wodzie z octem, aby zneutralizowa¢ zapachy. Garnka nie nalezy my¢ w zmywarce.Po myciu garnek nalezy pozostawi¢ do
catkowitego wyschniecia i przechowywad otwarty najlepiej w przewiewnym miejscu.Pojemnos¢ catkowita naczynia razem z
pokrywka: 3 L
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