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Opis produktu

Niezastapione do nastawéw owocowych - Drozdze Turbo Fruit to specjalnie wyselekcjonowana mieszanka drozdzy, pozywek i
witamin do szybkiej fermentacji, ktéra pozwala na wydobycie z owocéw optymalnej ilosci aromatéw i przygotowanie
domowych trunkéw o wspaniatym smaku.Do winiakéw i brandy - szlachetne, suszone drozdze zawarte w Turbo Fruit idealnie
sprawdzg sie przy produkcji trunkdéw takich jak winiak czy brandy.Az na 100 L - jedno opakowanie Turbo Fruit o gramaturze
160 g wystarczy na przygotowanie, az do 100 L nastawu przy wykorzystaniu do 28 kg cukru! Smakiem i aromatem Twoich
domowych wyrobdw zachwycac sie bedzie cata rodzina!Szybki czas fermentacji - drozdze Turbo Fruit gwarantujg Ci szybki
proces fermentacji, ktéry zajdzie juz w ciggu 5-7 dni! Temperatura zalecana do fermentacji to 20-29°C, a alkohol, ktéry
uzyskasz w Twoim cydrze, moze siegng¢ nawet 14-18% !Petnia mozliwosci - drozdze Turbo Fruit w potaczeniu z pozywka i
witaming B1 pozwolg Ci na wykorzystanie ich mozliwosci w 100%, dzieki czemu bedziesz cieszyt sie jeszcze petniejszym
smakiem i aromatem swoich owocowych nastawdéw!Rozpocznij swojg przygode z nastawami owocowymi i naszym
niezastagpionym podczas produkcji domowych trunkéw produktem — szlachetnymi, suszonymi drozdzami winiarskimi Turbo
Fruit wzbogaconymi o pozywke i witamine B1. Ten specjalnie wyselekcjonowany szczep drozdzy pozwoli Ci na wydobycie z
owocOw maksimum aromatu i smaku! Drozdze idealnie sprawdza sie podczas przygotowywania domowych nastawoéw
owocowych — z uzyciem do 28 kg cukru! Jedno opakowanie drozdzy Turbo Fruit o gramaturze 160 g wystarczy Ci na
przygotowanie, az 100 L zachwycajacego smakiem i aromatem wina! Wykorzystanie drozdzy jest niezwykle tatwe, a
fermentacja przebiega w ok. 5-7 dni i pozwala uzyska¢ od 14 do 18% alkoholu! Uwaga! Temperatura zalecana do fermentacji
to 20-29°C. Drozdze Turbo Fruit w potaczeniu z pozywka i witaming B1 pozwola Ci na wykorzystanie ich mozliwosci w 100%,
dzieki czemu bedziesz cieszyt sie jeszcze petniejszym smakiem i aromatem swoich domowych wyrobéw! Masa netto: 160
gSposo6b uzycia:Przygotuj nastaw wedtug przepisu dla wybranych owocéw , pamietajac o dodaniu cukru na poczatku
fermentacji i po trzech dniach. Zawartos$¢ saszetki wsyp do ok. 1,2 L wody o temperaturze nieprzekraczajgcej 30°C. Doktadnie
wymieszaj. Po 30 min catos¢ wlej do nastawu wina. Fermentuj w temperaturze 20-29°C w ciggu 5-7 dni do ustania wydzielania
CO2. Wino mozna przeznaczy¢ do bezposredniej konsumpcji lub dojrzewania. Dla uzyskania najlepszej jakosci zaleca sie
wczesniejsze sklarowanie nastawu. Uwaga: opakowanie wykorzystaj w catosci do jednego nastawu.Sktadniki:

: drozdze, pozywka mineralna, witamina B1.Uwaga: opakowanie wykorzystaj w catosci do jednego nastawu.Wymiary
opakowania:masa netto: 160 gwysokos¢: 18,9 cmszerokosé: ok 1,5 cmdiugosé: 12 cm
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