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Drozdze Winiarskie Sherry, 20
MI'

Cena 4,10 zt
SILACHETNE DROZDZE

Numer katalogowy RAFEX003758

Kod EAN 5904816918632

Producent Browin

Opis produktu

Szlachetne drozdze - idealne do win biatych. Polecane sg zwtaszcza do win z gtogu, jabtek, dzikiej rézy, biatych winogron,
rodzynek, czeresni, biatych porzeczek, gruszek.Sherry to specjalnie wyselekcjonowany szczep drozdzy winiarskich
zawieszonych w ptynie ochronnym. Drozdze te zapewniajg szybka i stabilng fermentacje, dobre odfermentowanie cukréw,
trwatg barwe wina i atrakcyjny bukiet. Warto ich uzy¢ do win deserowych. Istotne cechy: - drozdze w ptynie - opakowanie 20
ml na 5-25 L - temperatura fermentacji: 20-27°C- alkohol: do 14%- petnia mozliwosci - przy zastosowaniu pozywek: z witaming
B1 i Kombi VitaSposéb uzyciaDrozdze w ptynie nalezy wstepne namnozy¢, czyli przygotowad szczepionke drozdzy - tak zwana
matke drozdzowg. Do butelki o pojemnosci 1 L wlej 150 ml soku lub wtéz 200 g rozdrobnionych owocéw, 300 ml wody i dodaj
2 tyzeczki cukru. Butelke zakryj czopem z waty i pasteryzuj przez 30 min. Po wystudzeniu do butelki wlej zawartos¢
wstrzasnietej uprzednio torebeczki drozdzy. Cato$¢ pozostaw na 1-2 doby w temp. 22-26°C, po czym wlej do pojemnika
fermentacyjnego lub balonu z nastawem wina (5-25 L). UWAGA: we wszystkich etapach przygotowania szczepionki drozdzy
zachowaj sterylne warunki - szczegdlng uwage zwré¢ na czystos¢ naczynia, w ktérym bedziesz namnaza¢ drozdze.Sktadniki:
: brzeczka stodowa, kultura drozdzy winiarskich Saccharomyces cerevisiae, sole mineralne.
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