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Drozdze Winiarskie Fermivin

) Vr5, 7 G
BROWIM
e Cena 7,00 zt

F E R M IVI N Numer katalogowy RAFEX003769
L FENTTpOE e ‘JEE Kod EAN 5904816017571

AKTYWHE SUSIONE

Producent Browin

DROZDZE WINIARSKIE
ALTIVE DR VWIHE YEAST 1 6”1"'
DO WIN CIERWONTCH 0

FOR RED WIMES Hi | FOR

R 400250

Opis produktu

Fermivin VR5 suszone, szlachetne, drozdze winiarskie Saccharomyces cerevisiae pochodzgce z regionu Burgundii we
Francji.Do win czerwonych - Fermivin VR5 to drozdze pozwalajace uzyskac najwyzszej jakosci wina z czerwonych owocéw o
charakterystycznym posmaku. W zaleznosci od ilosci dodanego cukru przygotujesz na nich wina stodkie i wytrawne.Do win
dtugo lezakujacych - drozdze idealne do win wymagajacych dtugiego okresu dojrzewania.Wina do 16% - drozdze te wykazuja
wysoka odpornos$¢ na alkohol, ferentujg nawet do 16%.Zakres temperatur 18-32°C - to optymalne warunki fermentacji, w
ktérych drozdze Fermivin V5 wykazuja petnie mozliwosci.Na 10-35 L - jedna saszetka drozdzy Fermivin 7013 to odpowiednia
ilos¢ do przygotowania od 10 do 35 L nastawu.Fermivin VR5 to fermentujgce do 16% alkoholu drozdze winiarskie, ktére
polecane sa do win z aronii, czarnego bzu, czarnych porzeczek, czarnych winogron, czeresni, wisni, jagdd, jezyn, malin i
sliwek. Drozdze te idealnie wydobywajg aromat z owocéw czerwonych i wysokogarbnikowych, wymagajgcych diugiego
dojrzewania.W celu uzyskania szybkiego i petnego odfermentowania, konieczne jest zapewnienie miedzy innymi optymalnej
temperatury fermentacji, wynoszacej w przypadku tych drozdzy od 18 do 32°C.Jedna saszetka drozdzy jest odpowiednia do
przygotowania od 10 do 35 L nastawu winiarskiego.Suszone drozdze winiarskie Fermivin VR5 sg bardzo proste w uzyciu,
wystarczy krétka rehydratacja - nawodnienie.Sposéb uzyciaZawartos¢ saszetki wymieszaj w 100 ml wody przegotowane; i
wystudzonej do temp. 30°C, catos¢ pozostaw na 20 min w temperaturze pokojowej. Po tym czasie roztwér wlej do pojemnika
fermentacyjnego lub balonu z nastawem wina.Petnie mozliwosci drozdze osiggaja przy zastosowaniu pozywek: z witaming B1 i
Kombi Vita.Szczegétowa karta charakterystyki znajduje sie w zatgczonych plikach.Sktadniki:

: drozdze winiarskie Saccharomyces cerevisiae var. bayanus, emulgator: monostearynian sorbitolu. Masa netto: 7 gUwaga:
opakowanie wykorzystaj w catosci.
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