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Opis produktu

Drozdze Turbo X-Pure 21,3% to jedyne na rynku drozdze fermentujace do 21,3% alkoholu.Nowatorski produkt - Turbo X-Pure
to wysokiej jakosci drozdze do nastawédw wysokoprocentowych. Dzieki duzej odpornosci na alkohol zastosowana mieszanka
drozdzy i pozywki fermentuje, az do 21,3%!Do nastawdw cukrowych, owocowych i zbozowych - specjalnie skomponowana
mieszanka nadaje sie do fermentacji réznych surowcéw, z powodzeniem przygotujesz wiec przy uzyciu tych drozdzy trunki
zbozowe, jak i owocowe!Czysta fermentacja - podczas fermentowania nastawéw drozdze nie wydzielajg nieprzyjemnych
zapachow! Nie musisz wiec obawiac sie o przykrag woh w pomieszczeniu, w ktérym przechowujesz swoje nastawy!Na 25 L
nastawu - jedna saszetka drozdzy Turbo X-Pure pozwoli Ci na przygotowanie do 25 L nastawu.Zalecana temperatura
fermentacji 20-25°C - to optymalna temperatura pracy drozdzy, zapewniajgca odpowiednie odfermentowanie w okreslonym
czasie. Przygotowanie ulubionego trunku nie powinno wiec sprawia¢ probleméw!Czysta moc i znakomita jakos¢ - z Turbo X-
Pure proces fermentacji przebiega w sposéb idealny - szybko i wydajnie. Ten nowatorski produkt to mieszanka dwéch
wysokoalkoholizujgcych, aktywnych szczepdw drozdzy gorzelniczych oraz odpowiednio dobranej pozywki, wspomagajacej ich
rozwéj. Dzieki niej z tatwoscig przygotujesz w domowym zaciszu (wymagana temperatura fermentacji to 20-25 stopni) swoje
ulubione nastawy cukrowe, owocowe i zbozowe. Turbo X-Pure to nowatorski produkt, ktéry fermentuje, az do 21,3%! Jedna
saszetka drozdzy wystarcza na 25 L nastawu, a w zaleznosci od oczekiwanej wartosci alkoholu wystarczy doda¢ do niego od 6
do 9 kg cukru! Zaleta mieszanki Turbo X-Pure jest réwniez przebieg procesu - z tymi drozdzami nie musisz przejmowac sie
powstawaniem nieprzyjemnych zapachéw podczas produkcji Twoich ulubionych trunkéw!Sposéb uzycia: Wybierz wariant
fermentacji (patrz tabela). Do pojemnika fermentacyjnego wsyp pierwszg porcje cukru i rozpus¢ jg w odpowiedniej ilosci letniej
wody o temperaturze 25-30°C. Nastepnie wsyp catg zawartos¢ torebki i doktadnie wymieszaj. Tak przygotowany roztwér
fermentuj przez okreslong w tabeli ilos¢ dni (zgodnie z wybranym wariantem), w temp. 20-25°C. Zachowanie odpowiedniej
temperatury fermentacji jest warunkiem koniecznym do osiggniecia zatozonej zawartosci alkoholu w nastawie. * Dla nastawéw
z iloscig cukru wiekszg niz 7 kg druga porcje cukru dodaj ostroznie po 24 godzinach. Najlepiej doda¢ ok. 100g cukru i poczekac
az piana opadnie - nastepnie dodad reszte cukru. Zapobiegnie to wylaniu sie nastawu.Uwaga: nastaw bedzie sie pienit!Po
skonczonej fermentacji nastaw ma stodkawy posmak.WariantlllVAlkohol [%]115171921,3Cukier [kg]Porcja (1)677*7*Porcja
(I1)--12Woda [L]22212019Dni23-55-77-14Dla uzyskania najlepszego efektu polecamy wyklarowanie nastawu po zakonczeniu
fermentacji.Przechowywa¢ w suchym miejscu, w temperaturze pokojowej.Sktadniki:

: drozdze, fosforan potasu, siarczan magnezu, weglan wapnia, chlorowodorek tiaminy.Wymiary opakowania:Masa netto: 135
gwysokos¢: 18 cmszerokosé: 12 cmUwaga: opakowanie wykorzystaj w catosci do jednego nastawu.
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