Dane aktualne na dzien: 04-05-2024 11:13

Link do produktu: https://rafex.eu/drozdze-piwowarskie-brewgo-ale-p-203508.html

Drozdze Piwowarskie Brewgo
Ale
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Opis produktu

Dedykowane do piw typu Ale - drozdze BrewGO to niezastgpiony produkt w domowym browarnictwie, ktéry pozwoli Ci nada¢
naturalny, charakterystyczny profil zapachowy i smakowy piwom gérnej fermentacji typu Ale.Na 20 L piwa — saszetka drozdzy
11 g wystarczy, az na 20 L brzeczki — z tym produktem mozesz wiec jednorazowo przygotowac duzg ilos¢ swojego ulubionego
domowego piwa i cieszy¢ sie jego smakiem przez dtuzszy czas!Do 6% alkoholu — starannie dobrane drozdze BrewGO Ale
pozwola Ci na uzyskanie, az do 6% zawartosci alkoholu w Twoich domowych piwach! Fermentacja powinna przebiega¢ w
temperaturze: 12-25°C, optymalnie 15-20°C.Proste w uzyciu — zawartos¢ torebki wymieszaj w 100 ml wody o temp. 27°C. Po
30 minutach wlej do pojemnika z brzeczkg stodowg, a nastepnie poddaj catos¢ fermentacji.Sktadniki:

- drozdze piwowarskie BrewGO Ale to starannie wyselekcjonowane suszone drozdze S. cerevisiae oraz emulgator -
monostearynian sorbitolu.Wykonujesz domowe piwa? A moze dopiero chcesz zacza¢ swojg przygode z browarnictwem? Nasze
drozdze BrewGO Ale utatwig Ci wykonanie roznych wariantéw wtasnych domowych piw typu ALE. Drozdze zapewniajg
energiczna fermentacje, wysokie odfermentowanie i charakteryzuja sie wysoka flokulacjg. Dzieki temu produktowi nadasz
swoim piwom naturalny profil zapachowy i smakowy charakterystyczny dla tego typu trunkéw - delikatny estrowy aromat, bez
niepozadanych posmakéw. Saszetka 11 g zawierajgca specjalnie wyselekcjonowane drozdze wystarczy, az na 20 L brzeczki i
pozwoli Ci na przygotowanie tego wyrazistego piwa gérnej fermentacji, prezentujacego cechy cenione przez znawcéw —
Twoja rodzina i znajomi beda zachwyceni! Drozdze sg niezwykle proste w uzyciu, zapewniajg szybki start, a piwa wykonane z
ich uzyciem osiagaja do 6% zawartosci alkoholu. Produkt przeznaczony do piw gdrnej fermentacji, ktérej proces powinien
zachodzi¢ w temperaturze 12-25°C, optymalnie 15-20°C.Sposdb uzycia: Zawartos¢ torebeczki wsyp do 100 ml wody o temp.
27°C. Po 30 minutach wlej do pojemnika z brzeczka stodowa. Fermentacje prowadz przez 7-9 dni w temperaturze 12-25°C,
optymalnie 15-20°C. Sktadniki:

: suszone drozdze S. cerevisiae, emulgator: monostearynian sorbitolu
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