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Domowa Do Kabanosow
-mieszanka ziét i
przypraw,30g’

Cena 7,60 zt

Numer katalogowy RAFEX003684
Kod EAN 5908277717636
Producent Browin

Opis produktu

Doskonata kompozycja aromatycznych ziét i przypraw, podkreslajgca walory smakowe i zapachowe domowych kabanoséw
wieprzowo-wotowych.Sktadniki:

na kabanosy z 2 kg miesa: ¢ 500 g szynki * 500 g karczku ¢ 400 g chudego boczku ¢ 400 g podgardla *« 200 g wotowiny ¢ 100
ml wody * 30 g mieszanki ziét i przypraw do Kabanoséw ¢ 30 g soli * 4 g saletry potasowej ¢ jelita baraniePrzepis:Mieso pokréj
w kostke ok. 5 cm, dobrze je natrzyj solg oraz saletrg i pekluj na sucho przez 12-24 godzin w temperaturze 5-8°C. Po tym
czasie chude mieso zmiel przez sito o Srednicy oczek 12 mm, a tlustsze kawatki przez drobniejsze sito o oczkach 8 mm.
Wotowine zmiel dwukrotnie przez sito z najmniejszymi oczkami i dobrze wyrdb z zimna woda, az do wydzielenia sie biatego
kleiku. Zmielone mieso potacz, dopraw dedykowang mieszanka ziét i przypraw do Kabanoséw i dokfadnie wyréb, az bedzie
samo odklejato sie od dtoni. P6t godziny wczesniej przygotuj jelita baranie - doktadnie je wyptucz i pozostaw w letniej wodzie
(do 30°C). Napetnij jelita farszem, nastepnie powies je na 1-2 godziny na stojaku wedliniarskim w przewiewnym miejscu w celu
obsuszenia. Kiedy stang sie w dotyku catkiem suche, poddaj je wedzeniu przez 2 godziny w temperaturze 40-50°C. Do
wedzenia uzyj zrebkéw czeresniowych. Nastepnie podpiecz kabanosy (bez zrebkéw) w temperaturze do 75°C przez 30 minut.
Kabanosy mozna zostawi¢ na kilka dni, aby sie dosuszyly, a nastepnie zapakowac prézniowo, co pozwoli wydtuzy¢ czas ich
przechowywania. Wiecej przepiséw znajdziesz na: www.browin.pl/przepisnikSktadniki:

: jatowiec, pieprz czarny, chilli, czosnek granulowany, majeranek, papryka stodka, gatka muszkatotowa, ziele angielskie.
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