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Opis produktu

Wskaznik stuzacy do pomiaru stezenia cukru w moszczu lub brzeczce piwnej wyrazonego w stopniach Ballinga. GLOWNE
ELEMENY MIERNIKA- ptywak (areometr) z naniesiong skalg stezenia cukru w stopniach Blg, - probéwka (plastikowa) - do
przeprowadzenia pomiaru, Urzadzenie skalowane jest w temperaturze 20°C. BADANIE MOSZCZU W celu dokonania pomiaru
probéwke nalezy wypetni¢ do 2/3 wysokosci analizowanym moszczem. Ptyn nie powinien zawiera¢ czastek statych i
pecherzykéw gazu. llos¢ ptynu powinna by¢ taka, aby umieszczony wprobéwce ptywak unosit sie swobodnie, nie dotykat dna i
scianek probdwki. Dla utatwienia, na skali zaznaczono réznymi kolorami zakresypoczatkowych stezen cukru w moszczu, dla
réznego rodzaju win, ktére chcemyotrzymacd:- obszar bordowy (22 - 25 BIg®) - wina deserowe (stodkie),- obszar zétty (15 - 22
Blg®) - wina stotowe (wytrawne), Uwaga: Dla prawidtowego przebiegu fermentacji waznym jest by stezenie cukruprzed jej
rozpoczeciem NIE przekroczyto22 do 25 Blg°.Jezeli preferujesz wina bardzo stodkie dodawaj cukierw kilku porcjach np.:w 1,51
12-tym dniu fermentacji. Wino moznaréwniez dostodzi¢ po zakonczeniu fermentacji.BADANIE BRZECZKI PIWNEJPomiaru
zawartosci cukru w brzeczce piwnej dokonuje sie w analogiczny sposéb jak dla nastawu wina.Na skali zaznaczono zakres
zalecanych poczatkowych stezen cukru w brzeczce kolorem bursztynowym (8 - 10 Blg®).Fermentacje brzeczki piwnej uznaje
sie za zakohczong gdy odczyt miesci sie w przedziale oznaczonym kolorem zielonym (0 - 2 Blg®).Wymiary produktu:-
cukromierz: wysokos$¢ 16 cm szerokos¢ 1,2 cm- probdéwka: wysokos¢ 16,7 cm srednica zew. 2,5 cm $rednica wew. 1,95 cm
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