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Butelka Od Serca - Biata, Z
Zamknieciem, 250ml'

Cena 8,20 zt

Numer katalogowy RAFEX003940
Kod EAN 5908277708962
Producent Browin

Opis produktu

Butelka Od Serca stworzona dla Was. My uwielbiamy, gdy ubiera sie w domowe ciderini rézane. Z zestawem Mito$¢ tworza
przepiekna pare. - wysokiej jakosci szkto - zamkniecie typu wek - stodkie drewniane serduszka - metalowe klamry Przepis na
domowe ciderini rézane Sktadniki:

na 7 L gazowanego napoju: - mieszanka kwiatowa - regulator kwasowosci - drozdze do cydru Sweet - pozywka dla drozdzy
winiarskich - 1 kg cukru - 7 L wody Przepis: 1. Kwiaty zala¢ 2 litrami goracej wody, w celu jak najlepszej ekstrakcji. Po 24
godzinach powstaty napar (tylko ptyn) wla¢ do balonu min. 10-litrowego. 2.Sporzadzi¢ syrop cukrowy z 0,8 kg cukru i 3 | wody
(cukier z wodga zagotowad, zbierajgc powstatg piane) i po wystygnieciu wla¢ go do balonu z naparem. Catos¢ uzupetnic
pozostata iloscig wody. Do tak przygotowanej mieszaniny doda¢ drozdze Sweet, pozywke oraz regulator kwasowosci (3
opakowania). Balon zamkna¢ za pomoca korka oraz rurki fermentacyjnej z wodg i cato$¢ odstawi¢ do fermentacji na ok. 14
dni. 3. Po tym czasie jeszcze fermentujacy nastaw zla¢ znad osadu* (mozna przefiltrowaé przez gaze ztozona na pét lub worek
filtracyjny). 4.Przygotowac odpowiednie butelki 0,5 L, np. do piwa, z dobranymi kapslami lub zakrecane, typu PET - wszystkie
one muszg by¢ odporne na ci$nienie, poniewaz bedzie sie w nich gromadzit gaz (C0O2). 5.Napéj rozla¢ do butelek**, dodajgc na
kazdy litr dwie tyzeczki cukru (ok. 8 g). Butelki dobrze zakreci¢ i pozostawi¢ w celu nagazowania na 2-3 dni w temperaturze
pokojowej. 6. Po tym czasie wstawic¢ je do chtodnego pomieszczenia (o temperaturze ponizej 130C) lub do lodéwki. Tak
przygotowane Ciderini polecamy wypi¢ w ciggu 10-15 dni - wtedy smakuje najlepiej, zwtaszcza odpowiednio schtodzone. *
Przy obciagu znad osadu mozna skorygowac smak napoju, dokwaszajac go lub ewentualnie dostadzajac, jesli nastgpito
catkowite odfermentowanie. ** Przed rozlaniem do butelek sprawdzi¢ - za pomoca cukromierza -zawartos¢ cukru w
fermentujacym nastawie. Jesli wynosi ponizej 3 Blg, dostodzi¢ wg przepisu. Przy wartosci powyzej 4 Blg, zmniejszy¢ ilos¢ cukru
do 7 g, powyzej 5 Blg - do 6 g, a przy wyzszych wartosciach Blg ilo$¢ cukru zmniejsza¢ analogicznie.Jesli Ciderini jest za mato
stodkie, zamiast zwiekszac ilos¢ cukru fermentowalnego (co mogtoby spowodowad zbyt duze nagromadzenie sie CO2 i
uszkodzenie butelek), mozna napdj dostodzi¢ juz w butelkach, stosujac Ksylitol - stodzik nie pozostawiajacy negatywnego
posmaku. Smacznego! ...bo domowe jest lepsze! Dane techniczne:@d wew. szyjki butelki 5,4 cm.W komplecie zamkniecie typu
wek @ wew. 5,3 cm.Wysokos¢ kompletu + 15,0 cm.Charakterystyka:

Szkto posiada wszelkie atesty zezwalajace na kontakt z produktami spozywczymi.Uzytkowanie:Nie wolno my¢ w goracej
wodzie, zbyt wysoka temperatura mogtaby spowodowac uszkodzenie szkta. Zalecane jest mycie szkta w letniej wodzie z
dodatkiem srodkéw dezynfekcyjnych np. pirosiarczyn potasu.
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