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Brewkit Coopers Real Ale

Cena 65,30 zt

Numer katalogowy RAFEX003313
Kod EAN 088119071012
Producent Browin

diybser.com

Opis produktu

1. Najwyzsza jako$¢ — zestaw zawiera wysokiej jakosci koncentrat z chmielonego stodu, bez dodatku konserwantéw oraz
specjalnie wyselekcjonowane drozdze. Dzieki potgczeniu tych sktadnikdw samodzielnie zrobisz doskonate piwo o
charakterystycznym profilu.2. tatwo$¢ wykonania — posiadajgc koncentrat Coopers, potrzebujesz jedynie podstawowego
sprzetu, wody i substancji stodzacej, aby rozpoczaé swoja przygode z domowym piwowarstwem. 3. Doskonaty smak i aromat,
szlachetny kolor — Dzieki Brewkit Coopers Real Ale przygotujesz wtasne prawdziwe, jeczmienne piwo o petnym, delikatnym
smaku z owocowga nutg, lekka gorycza i stynng trwatg piana oraz ztocistym kolorze. 4. To sie optaca! Koszty zwigzane z
tworzeniem domowego piwa na bazie koncentratéw Coopers to inwestycja, ktéra pozwoli Ci z dumg cieszy¢ sie Swietnym
piwem - tak jak lubisz i kiedy chcesz. Wydasz mniej, niz kupujgc gotowe piwa, a wrazenia z degustacji wtasnego trunku beda
bezcenne - takze dla Twoich bliskich i przyjaciét.5. Wystarczy dla wszystkich — jedna puszka koncentratu pozwala na
wykonanie 23 L doskonatego domowego piwa! Koncentrat Real Ale to produkt marki Coopers - dzieto najwyzszej klasy
australijskich specjalistéw, ktérzy od pokolen tworza cenione na catym Swiecie brewkity - ekstrakty stodowe nachmielone, do
samodzielnego wyrobu piwa. Dzieki kreatywnemu potgczeniu receptur firmy Coopers z doswiadczeniem firmy BROWIN,
specjalizujgcej sie m.in. w produkcji drozdzy i asortymencie dla domowych mikrobrowaréw, zrobienie wtasnego piwa jest teraz
tatwiejsze niz kiedykolwiek. Koncentrat Real Ale umozliwia przygotowanie wtasnego, prawdziwego jeczmiennego ztotego piwa
o delikatnym, petnym smaku z owocowg nutj i lekkg goryczka, a takze stynna trwatg piang. Wszystkie te cechy sprawiaja, ze
koncentrat ten jest standardem dla domowych minibrowardw. Pod wieczkiem puszki z koncentratem znajduja sie drozdze, co
sprawia, ze wykonanie domowego piwa jest nadzwyczajnie proste. Zestaw posiada wysokie] jakosci stéd, aromatyczny chmiel
oraz specjalnie wyselekcjonowane drozdze. Koncentrat, sterylny sprzet, woda oraz wybrana substancja stodzgca — tylko tych
produktéw potrzebujesz, by wkrétce méc cieszy¢ sie niezwyktym smakiem i aromatem domowego, ztocistego trunku o
wyrafinowanym charakterze. Degustacja w gronie rodziny czy przyjaciét stanie sie Twoim powodem do dumy i umili impreze
nawet w wiekszym gronie — jedna puszka Real Ale pozwoli Ci na przygotowanie 23 L wysokiej jakoSci domowego
piwa.Trudnos$¢ przygotowania: tatweBarwa piwa EBC: 230Stopien nachmielenia / goryczy IBU: 560Puszka zawiera: 1,7 kg
hermetycznie zamknietego stodu chmielonego, bez dodatku konserwantéw (stéd swojg konsystencjg przypomina
karmel/midd) oraz torebke drozdzy piwowarskich (umieszczong pod wieczkiem).Maksymalne stezenie alkoholu: 5,2% Mniejsze
dodatki cukru pozwolg Ci na uzyskanie lzejszego piwa!Sposdb na oszczednosc¢!Cena sprzetu to inwestycja w przysztosé¢ —
wszystkie niezbedne produkty: pojemnik do fermentacji, kapsle, kapslownica - to koszt ok. 200 zt. Oczywiscie z czasem
mozesz rozwija¢ swojg pasje piwowarskg, wchodzgc na coraz bardziej profesjonalna sciezke i korzystajac z dodatkowych
produktéw dedykowanych pasjonatom piwowarstwa. Wystarczy jednak minimalne, podstawowe wyposazenie, by méc cieszy¢
sie zrobionym przez siebie piwem. Szczegdlnie polecamy nasz zestaw MIKROBROWAR 1 (406000), ktéry jest Swietnym
pomystem na prezent, ale réwniez kompletnym zestawem startowym dla osoby chcacej rozpocza¢ przygode z
piwowarstwem.Ten wydatek bardzo szybko sie zwréci, szczegdlnie ze przygotowanie piwa z koncentratu jest bardziej
optacalne, niz zakup gotowego piwa w sklepie. Przyktadowo przy zakupie koncentratéw Coopers na 23 L piwa (Srednia cena
puszki: 70 zt) - koszt butelki 500 ml to 1,5 zt. Dodajac cukier lub glukoze (co wptywa na lepszy smak piwa) - koszt ten
wzrosnie do 2 zt. Nadal to jednak cena nizsza lub zblizona do najbardziej popularnych, zwyktych piw dostepnych w duzych
dyskontach, w promocyjnych cenach od 2,5 do 3 zt. Pamietaj réwniez, ze przyjemnos¢ z picia i dzielenia sie domowym piwem
z przyjaciétmi i rodzing jest... bezcenna! Dla oséb lubigcych bardziej wyszukane smaki i piwa kraftowe mamy koncentraty
Amber Ale, Long Play IPA czy Diablo IPA, pozwalajgce przygotowac do 8,5 L piwa. Sa to juz bardziej wyszukane rodzaje, czesto
spotykane w rzemieslniczym piwowarstwie, do ktérych mozna dodac réwniez ekstrakty stodowe nachmielone w celu
uzyskania jeszcze bardziej wyrazistego smaku. Koszt wykonania takiego piwa wynosi od 2 do 3 zt za butelke 500 ml.
Tymczasem promocyjne ceny tego typu piw w dyskontach wahaja sie od 6 do nawet kilkunastu ztotych. tatwo wiec zauwazy¢,
ze dzieki pasji do domowego piwa jesteSmy w stanie nie tylko zaoszczedzi¢, ale réwniez rozwija¢ swéj piwowarski smak i
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zachwycac innych degustacjg coraz ciekawszych trunkéw.Jak przygotowac wtasne domowe piwo?ZROBIENIE WEASNEGO PIWA
JEST BARDZO PROSTE | OPLACALNE! WYSTARCZA 4 KROKI:ILE CZASU POTRZEBUJESZ?1. Wymieszanie wszystkich sktadnikéw:
ok. 20 minut.2. Odstawienie brzeczki: mniej wiecej 7 dni.3. Butelkowanie: ok. 40 minut.A gdy piwo bedzie gotowe i schtodzone
- smakuj je do woli!Przepis na domowe piwo:1. Caty sprzet doktadnie wyptucz przy uzyciu pirosiarczynu potasu2. Do szklanki
wlej wode o temperaturze okoto 28 stopni, a nastepnie dodaj do niej drozdze spod wieczka. Catos¢ uwodnij przez 15 minut.3.
Puszke pozbaw instrukcji, a nastepnie umies¢ jg w goracej wodzie na okoto 10 minut.4. Do garnka wlej okoto 2 L wody, a
nastepnie doprowad? jg do wrzenia.5. Zawarto$¢ puszki wlej do garnka z wodg i dokfadnie wymieszaj, az do rozpuszczenia sie
brzeczki (karmelu).6. Do wyptukanego pojemnika wlej 2 L zimnej wody oraz zawartos¢ garnka, a catos¢ uzupetnij woda do 23 L
objetosci.7. Temperature catosci ustabilizuj do 24-26 stopni, a nastepnie dodaj drozdze i energicznie wymieszaj.8. Zamknij
szczelnie pojemnik i zamontuj w nim rurke fermentacyjng.9. Fermentacje prowadz przez 7 - 10 dni.10. Piwo zlej do butelek,
dodajac 1 pastylke Coopers Carbonation Drops na kazda butelke o pojemnosci 0,5 L. Butelki postaw w ciemnym i cieptym
miejscu.11. Po 2 tygodniach piwo jest gotowe do sprébowania!Sprawdz jak krok po kroku przygotowac piwoPoznaj blizej
marke Coopers!l dowiedz sie, jak proste w przygotowaniu jest australijskie piwo!Przeczytaj takze nasz artykut Zréb
orzezwiajgce piwo
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