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Link do produktu: https://rafex.eu/barbecue-przyprawa-do-grilla-60-g-p-145.html

Barbecue Przyprawa Do Grilla
60 G

Cena 2,96 zt

Numer katalogowy 145

Kod EAN 05906681922417
Producent Rafex

Opis produktu

Sktad:

Papryka czerwona ostra, cebula suszona, imbir, czosnek granulowany, pieprz czarny, kolendra, bazylia, liScie laurowe mielone,
ziele angielskie mielone, tymianek, sél

Charakterystyka:

Sezon grillowy trwa w naszym kraju blisko pét roku. Jako mitosnicy wszelkiego rodzaju mies bardzo czesto wrzucamy na
przystowiowy ruszt rozmaite ich rodzaje. Cata sztuka udanego grillowania polega nader wszystko na dobraniu odpowiednich
przypraw. Doskonatym zestawem takich przypraw jest wyselekcjonowana i zamknieta w 60g opakowaniu mieszanka przypraw
do grilla. W niebanalnych potaczeniach znajdziemy m.in. Papryke czerwong ostrg, imbir, czosnek, cebule, a takze kolendre
oraz bazylie. To przyprawy, ktére nadajg miesom grillowanym mndstwo gtebokiego aromatu i wyrazistego smaku.

Zastosowanie:

Tytutowa mieszanka przypraw Swietnie sprawdzi sie w roli marynaty do smazonej tudziez grillowanej karkéwki, a takze
boczku, zeberek czy schabu. Wspomniane rodzaje mies, a takze inne mozna réwniez z powodzeniem poddac pieczeniu -
uniwersalna przyprawa z pewnoscig wptynie pozytywnie na ich smak.

Ciekawostki:

Grill we wspdtczesnej formie zostat opracowany przez spawacza George Stephena w latach 60 ubiegtego stulecia. Pomyst na
konstrukcje przyszedt mu do gtowy podczas czytania ksigzki o indianskich zwyczajach, ktére opiewaty w wykorzystanie
drewnianej kratki do przygotowywania mies.
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