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Link do produktu: https://rafex.eu/aromat-miesny-wieprzowy-50-g-p-201862.html

Aromat Miesny Wieprzowy 50 G

Cena 14,86 zt

Numer katalogowy RAFEX001712
Kod EAN 05902888147349
Producent Rafex

Opis produktu

Smak jest bardzo waznym elementem wptywajgcym na jakos$¢ zywieniowg miesa i przeprowadzono wiele badah majacych na
celu zrozumienie chemii smaku miesa. Doprowadzito to do zidentyfikowania ponad 1000 lotnych zwigzkéw wystepujgcych w
gotowanych miesach. Smak miesa rozwija sie podczas gotowania w wyniku ztozonej interakcji prekursoréw pochodzgcych
zaréwno z ttustych, jak i chudych sktadnikédw miesa. Reakcja Maillarda i degradacja lipidéw to najwazniejsze drogi
powstawania zwigzkéw smakowo-zapachowych w miesie, ale poczatkowe produkty tych reakcji moga podlegac dalszym
interakcjom. Wsréd ztozonego zestawu substancji lotnych wystepujgcych w gotowanym miesie mozna zidentyfikowac klasy
zwigzkow, ktére przyczyniajg sie do okreslonych cech sensorycznych. Produkty degradacji lipidéw wydajg sie by¢ wazne w
dostarczaniu aromatéw ttuszczowych i okreslaniu niektérych réznic w aromacie miedzy gatunkami. Zwigzki heterocykliczne,
takie jak pirazyny i tiazole pochodzgce z reakcji Maillarda, nadajg aromat pieczeni i grilla, podczas gdy pewne alifatyczne i
heterocykliczne zwigzki siarki nadajg niektére cechy gotowanego miesa. Zwigzki siarki s niezwykle wazne dla smaku miesa, a
niektére furantiole i dwusiarczki furanu posiadajg charakterystyczny miesny aromat, ktéry jest kojarzony ze wszystkimi
gotowanymi miesami.

wygenerowano w programie shopGold


https://rafex.eu/aromat-miesny-wieprzowy-50-g-p-201862.html
http://www.tcpdf.org

