Dane aktualne na dzien: 18-04-2024 21:01

Link do produktu: https://rafex.eu/adzika-1kg-bardzo-ostra-p-13925.html

Adzika 1kg bardzo Ostra!!!!!!

Cena 25,00 zt

Numer katalogowy 13925

Kod EAN 05902888111623
Producent Rafex

Opis produktu

Sktad

W sktad tej ostrej przyprawy, wchodza: chili mielone, chili grys, chili nasiona, papryka stodka, sél, kolendra mielona, kolendra
liscie, majeranek, bazylia, czaber, lis¢ laurowy, czosnek, pomidor proszek, cukier, cebula.

Charakterystyka

Specjat z kuchni kaukaskiej, oryginalnie oznaczajacy specjalny sos z papryki (czerwony z dojrzatej, zielony z niedojrzatej),
niezwykle popularny w Rosji, Abhazji, Turcji czy Gruzji. Nasza przyprawa doda smaku tradycyjnemu specjatowi kuchni
Wschodu badZ doprawi europejska wersje sosu z dodatkiem pomidoréw tak, by przypominat wersje pierwotna.
Zastosowanie lub przepis

Sos adzika po polsku

Sktadniki:

2 kg pomidoréw

1 kg czerwonej papryki
2 papryczki chili

3 cebule

Gtéwka czosnku

P&t kg marchewki

Pét kg kwasnych jabtek
Przyprawa adzika 3 tyzki
Pét szklanki octu

Pét szklanki oliwy
Pomidory, chili, czosnek, marchew, jabtka i papryke pokroi¢ w kostke, wrzuci¢ do jednego garnka, zagotowa¢, po czym dolaé

ocet i oliwe i przyprawic. Po ok godzinie gotowania na wolnym ogniu zblendowa¢, po zblendowaniu gotowac jeszcze minimum
pot godziny. Podawac jako dodatek, mozna zawekowac i przechowywac do podawania jako rodzaju ketchupu.
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